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ZAWARTO C OPRACOWANIA                                                          
 
I. PROJEKT ZAGOSPODAROWANIA TERENU 

1. Informacje o inwestycji 
2. Przedmiot inwestycji, a w wypadku zamierzenia budowlanego 

obejmuj cego   wi cej ni  jeden obiekt budowlany - zakres ca ego 
zamierzenia oraz kolejno   realizacji obiektów. 

3. Przeznaczenie terenu. 
4. Istniej cy stan zagospodarowania dzia ki lub terenu z omówieniem 

przewidywanych w nim zmian, w tym adaptacji i rozbiórek w zakresie 
niezb dnym  do uzupe nienia cz ci rysunkowej projektu 
zagospodarowania dzia ki lub terenu. 

5. Projektowane zagospodarowanie dzia ki lub terenu, w tym urz dzenia 
budowlane zwi zane z obiektami, uk ad komunikacyjny, sieci uzbrojenia 
terenu z przeciwpo arowym zaopatrzeniem wodnym, ukszta towanie 
terenu i zieleni w zakresie niezb dnym do uzupe nienia cz ci rysunkowej 
zagospodarowania dzia ki lub terenu. 

6. Zestawienie powierzchni poszczególnych cz ci zagospodarowania dzia ki 
budowlanej lub terenu, jak powierzchnia zabudowy projektowanych i 
adaptowanych obiektów budowlanych, powierzchnia dróg, parkingów, 
placów i chodników, powierzchnia zieleni oraz innych cz ci terenu 
niezb dnych do sprawdzenia zgodno ci z miejscowym planem 
zagospodarowania terenu. 

7. Dane informuj ce, czy dzia ka lub teren, na którym jest projektowany 
obiekt  budowlany, s  wpisane do rejestru zabytków oraz czy podlegaj  
ochronie. 

8. Dane okre laj ce wp yw eksploatacji górniczej na dzia k  lub teren 
zamierzenia budowlanego, znajduj cego si  w granicach terenu 
górniczego. 

9. Informacj  i dane o charakterze i cechach istniej cych i przewidywanych 
zagro e  dla rodowiska oraz higieny i zdrowia u ytkowników 
projektowanych obiektów budowlanych i ich otoczenia w zakresie 
zgodnym z przepisami odr bnymi. 

10. Inne konieczne dane wynikaj ce ze specyfiki, charakteru i stopnia 
skomplikowania obiektu budowlanego lub robót budowlanych. 

11. Zakres oddzia ywania inwestycji. 
12. Prace demonta owe, rozbiórkowe. 
13. Wycinka drzew. 

 CZ  RYSUNKOWA: 
PROJEKT ZAGOSPODAROWANIA TERENU rys. Z1 skala 1:500 

 
II.  OPIS DO PROJEKTU WYKONAWCZEGO; BRAN A ARCHITEKTURA 

1. Przedmiot i zakres opracowania 
2. Podstawa opracowania 
3. Lokalizacja obiektu 
4. Charakterystyka obiektu 
5. Podstawowe warunki realizacji robót 
6. Ochrona przeciwpo arowa 
7. Geotechniczne warunki posadowienia. 
8. Technologia kuchni 

III. INFORMACJA DOTYCZ CA BEZPIECZE STWA I OCHRONY ZDROWIA 
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IV. UPRAWNIENIA BUDOWLANE I ZA WIADCZENIA O WPISIE NA LIST  
CZ ONKÓW W A CIWEJ IZBY SAMORZ DU ZAWODOWEGO ORAZ 
PO WIADCZENIA ODPOWIEDNIEGO PRZYGOTOWANIA ZAWODOWEGO 
V. O WIADZCZENIE O SPORZ DZENIU PROJEKTU BUDOWLANEGO ZGODNIE 

Z OBOWI ZUJ CYMI PRZEPISAMI ORAZ ZASADAMI WIEDZY TECHNICZNEJ 
VI. CZ  RYSUNKOWA - ARCHITEKTURA: 

RZUT PRZYZIEMIA       rys. A01 skala 1:100 
RZUT DACHU       rys. A02 skala 1:100 
PRZEKRÓJ A-A; B-B      rys. A03 skala 1:100 
ELEWACJE PN-PD       rys. A04 skala 1:100 
ELEWACJE WSCH-ZACH      rys. A05 skala 1:100 
RZUT PRZYZIEMIA - TECHNOLOGIA KUCHNI   rys. T01 skala 1:50 
PRZEKRÓJ PRZEZ WARSTWY STOPODACHU    rys. D01 skala 1:10 
POD OGA         rys. D02 skala 1:10 

CIANY KONSTRUKCYJNE ZEWN TRZNE REI60/REI120  rys. D03 skala 1:10 
CIANY KONSTRUKCYJNE MI DZYMODU OWE REI60/REI120 rys. D04 skala 1:10 

BEZMOSTKOWY KOMPOZYT KONSTRUKCYJNY   rys. D05 skala 1:10 
ELEWACJA ! CIANA OS ONOWA    rys. D06 skala 1:10 
PRZEKRÓJ PIONOWY PRZEZ MODU     rys. D07 skala 1:10 
DETAL A        rys. D08 skala 1:5 
DETAL B        rys. D09 skala 1:5 
MOCOWANIE S UPKÓW DO RAMY DOLNEJ I GÓRNEJ  rys. D10 skala 1:5 
MOCOWANIE LISTWY STARTOWEJ    rys. D11 skala 1:5 

CIANY KONSTRUKCYJNE MI DZYMODU OWE REI120  rys. D12 skala 1:5 
POSADZKI I WYKO CZENIE CIAN    rys. D13 skala 1:100 
PRZEGRODY SANITARNE      rys. D14 skala 1:25 
DETAL SUFITÓW NAPINANYCH     rys. D15 skala 1:25 
ZAGOSPODAROWANIE PLACU ZABAW    rys. D16 skala 1:100 
WIATA MIETNIKOWA      rys. D17 skala 1:50 
ZESTAWIENIE STOLARKI CZ.1     rys. D18 skala 1:50 
ZESTAWIENIE STOLARKI CZ.2     rys. D19 skala 1:50 

 
VII. ZA CZNIKI 
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I. OPIS DO PROJEKTU ZAGOSPODAROWANIA TERENU 
 

1. Informacje o inwestycji 
 

INWESTOR:   Gmina Mielnik 
   ul. Piaskowa 38 
   17-307 Mielnik  
ADRES INWESTYCJI:  Mielnik 
   ul. Brzeska 132 
   17-307 Mielnik 
 

2. Przedmiot inwestycji, a w wypadku zamierzenia budowlanego 
obejmuj cego   wi cej ni  jeden obiekt budowlany - zakres ca ego 
zamierzenia oraz kolejno   realizacji obiektów. 

 
Przedmiotem inwestycji jest budowa przedszkola 3 oddzia owego w technologii stalowej modu owej na 
nieruchomo ci w Mielniku po o onej przy ul. Brzeskiej, na cz ci dzia ki nr geod. 6143/2, obr b 4. Projektowany 
budynek b dzie czy  si  z istniej cym Zespo em Szkó  poprzez budynek sali gimnastyczne. Projektowany 
budynek b dzie posiada  zaplecze techniczne oraz infrastruktur  techniczn  (przy cze gazowe, energetyczne, 
wodne, kanalizacji sanitarnej i deszczowej) . W pobli u przewidziano równie  miejsce na plac zabaw dla dzieci.  

 
3. Przeznaczenie terenu. 

 
Dla niniejszej inwestycji obowi zuje Decyzja o ustaleniu lokalizacji inwestycji celu publicznego z dnia 25 kwietnia 
2017r. znak IR.6733.1.2017 
Decyzja okre la przeznaczenie terenu inwestycji pod zabudow  us ugow . 
Lokalizacja i funkcja przedsi wzi cia jest zgodna z ustaleniami Decyzji o lokalizacji inwestycji celu publicznego. 

 
4. Istniej cy stan zagospodarowania dzia ki lub terenu z omówieniem 

przewidywanych w nim zmian, w tym adaptacji i rozbiórek w zakresie 
niezb dnym  do uzupe nienia cz ci rysunkowej projektu 
zagospodarowania dzia ki lub terenu. 

 
Na terenie dzia ki obj tej projektem znajduje si  istniej cy Zespó  Szkó  w Mielniku. Na terenie dzia ki znajduje si  
budynek szko y, sala gimnastyczna oraz budynek gara u. Wszystkie obiekty rozlokowane s  wko o centralnego 
placu. Na pó noc od niego na znajduje si  stare boisko szkolne. Teren pod boiskiem zosta  przeznaczony pod 
budow  projektowanego przedszkola. Wzd u  wschodniego i pó nocnego boku boiska znajduj  si  istniej ce 
niezadaszone trybuny. Przy bramie od ulicy Zaszkolnej zlokalizowana jest istniej ca wiata mietnikowa. 
Rz dne terenu kszta tuj  si  ok 147,3-147,74m n.p.m. 
Na terenie wokó  projektowanej inwestycji znajduje si : 

 Od strony po udniowej ! istniej cy plac manewrowy i budynek szko y 
 Od strony wschodniej ! istniej cy budynek sali gimnastycznej oraz skarpa 
 Od strony pó nocnej ! skarpa 
 Od strony zachodniej ! istniej cy budynek gara u 

Powierzchnia dzia ki 12795 m2. 
Powierzchnia zabudowy projektowanego przedszkola 936,1m2. 

 
5. Projektowane zagospodarowanie dzia ki lub terenu, w tym urz dzenia 

budowlane zwi zane z obiektami, uk ad komunikacyjny, sieci uzbrojenia 
terenu z przeciwpo arowym zaopatrzeniem wodnym, ukszta towanie 
terenu i zieleni w zakresie niezb dnym do uzupe nienia cz ci 
rysunkowej zagospodarowania dzia ki lub terenu. 

 
Budynek 
 
Planowana inwestycja polega na budowie 1-kondygnacyjnego budynku us ugowego w pó nocnej 
cz ci dzia ki. Projektowana inwestycja zostanie wykonana w technologii stalowe modu owej. Do 
projektowanego budynku prowadz  3 ró ne wej cia, dodatkowo ka da z przedszkolnych sal 
oddzia owych zosta a wyposa one w niezale ne wyj cie. Od strony pó nocnej znajduj  si  wej cia do 
pomieszcze  technicznych (kot owni i rozdzielni elektrycznej). Niezale nym wej ciem dysponuje 
równie  zaplecze kuchni szkolnej od strony wschodniej. Projektowany budynek b dzie mia  kszta t 
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nieregularny o wymiarach ~29,5x46,5m.  
 
Place manewrowe i parking 
 
Ruch samochodowy przewiduje si  na ca ej utwardzonej nawierzchni terenu. 
Wjazd na teren posesji b dzie odbywa  si  poprzez istniej cy wjazd od strony ulicy Brzeskiej oraz 
Zaszkolnej. Projekt przewiduje realizacj  nowego placu manewrowego na pó noc od projektowanego 
przedszkola. Projektowana jest, równie  droga utwardzona cz ca istniej ce place manewrowe z 
projektowanym. Projektowana droga znajdzie si  na zachód od istniej cego budynku gara u. 
 

ciana oddzielenia po arowego 
 
Z racji na niewielk  odleg o  mi dzy projektowanym budynkiem przedszkola a istniej cym budynkiem 
gara u przewidziano budow  ciany oddzielenia po arowego. Usytuowanie zgodnie z rysunkiem 
zagospodarowania Z01. 
 
Plac zabaw 
 
Projektuje si  niewielki plac zabaw na wschód od projektowanego budynku przedszkola. Plac zabaw 
zlokalizowano na niewielkim wzniesieniu, poziom terenu na placu zabaw b dzie znajdowa  si  ok. 
2,5m powy ej poziomu posadzki projektowanego budynku. Na plac zabaw dost p zapewniono 
poprzez schody elbetowe, które jednocze nie b d  stanowi y funkcj  muru oporowego 
umo liwiaj cego wyrównanie terenu wokó  projektowanego budynku.  
 
Wiata mietnikowa 
 
Projektuje si  wiat  mietnikow  w pó nocnej cz ci dzia ki 
Wiata mietnikowa systemowa typu TERES 3/3 lub równowa ny do ustawienia sze ciu kontenerów o 
pojemno ci 1100 L oraz dwóch o pojemno ci 240 L -  wype nienie cian - panele z blachy   
 
Wymiary: (przy podstawie) wys. /g b/ szer   263/490/490 cm 
 -       konstrukcja  wykonana ze stali,  ocynkowana ogniowo 
 -       zadaszenie wykonane z blachy trapezowej ocynkowanej 
 -       wype nienie boczne z paneli z blachy 
 -       drzwi do wyci gania kub ów 
 -       zamkniecie na zamek, klamka nierdzewna 
 -       rynna odprowadzaj ca wod  z dachu 
 -       komplet rub i kotw do zmontowania i osadzenia na pod o u (poziom posadzki) 
 
Mury oporowe 
 
Projektuje si , elbetowe mury oporowe zabezpieczaj ce istniej c  skarp . Projektowane mury 
oporowe umo liwi  lokalizacj  projektowanego budynku przedszkola oraz wygospodaruj  przestrze  
na plac zabaw. Na poziom placu zabaw prowadzi  b d  schody elbetowe wyko czone p ytami z 
betonu architektonicznego. 
 
Instalacje 
 
Projektuje si  wyposa enie projektowanego obiektu w instalacje elektryczne (odgromow , o wietlenia 
ogólnego, o wietlenia zewn trznego, gniazd wtykowych), wewn trznej instalacji wody zimnej i ciep ej, 
wewn trznej instalacji kanalizacji sanitarnej z osobn  instalacj  na kanalizacj  z kuchni wraz z 
separatorem oraz kanalizacji deszczowej (rynny, rury spustowe deszczowe), wentylacji mechanicznej, 
gazu. Instalacje wykona  zgodnie z projektami bran owymi. Wszelkiego rodzaju wywiewki i kominki 
wykona  zgodnie z projektami bran owymi. Przej cia przez przegrody wykona  zgodnie z wytycznymi 
p. po  oraz z u yciem systemowych rozwi za  w sposób szczelny. 
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6. Zestawienie powierzchni poszczególnych cz ci zagospodarowania 

dzia ki budowlanej lub terenu, jak powierzchnia zabudowy 
projektowanych i adaptowanych obiektów budowlanych, powierzchnia 
dróg, parkingów, placów i chodników, powierzchnia zieleni oraz innych 
cz ci terenu niezb dnych do sprawdzenia zgodno ci z miejscowym 
planem zagospodarowania terenu. 

 
Rz dne poziomu posadzki ±0,00=147,75m n.p.m. 

 Powierzchnia dzia ki 12795 m2; 
 Powierzchnia zabudowy projektowanego obiektu 936,1m2; 
 Kubatura projektowanego obiektu 4202,95m3; 

 
 

7. Dane informuj ce, czy dzia ka lub teren, na którym jest projektowany 
obiekt  budowlany, s  wpisane do rejestru zabytków oraz czy podlegaj  
ochronie. 

 
Projekt swoim zasi giem obejmuje obszar wpisane do rejestru zabytków, i podlega ochronie na mocy 
ustawy z dnie 23 lipca 2003r, ochronie zabytków i opiece nad zabytkami. 
 

8. Dane okre laj ce wp yw eksploatacji górniczej na dzia k  lub teren 
zamierzenia budowlanego, znajduj cego si  w granicach terenu 
górniczego. 

 
Dzia ka nie znajduje si  na obszarach zagro onych eksploatacjami górniczymi.  

9. Informacj  i dane o charakterze i cechach istniej cych i przewidywanych 
zagro e  dla rodowiska oraz higieny i zdrowia u ytkowników 
projektowanych obiektów budowlanych i ich otoczenia w zakresie 
zgodnym z przepisami odr bnymi. 

 
Obecnie nie istniej  i nie przewiduje si  jakichkolwiek zagro e  dla rodowiska oraz higieny i zdrowia 
u ytkowników projektowanych budynków i ich otoczenia. 

 
10. Inne konieczne dane wynikaj ce ze specyfiki, charakteru i stopnia 

skomplikowania obiektu budowlanego lub robót budowlanych. 
 

Nie dotyczy.     
 

11. Zakres oddzia ywania inwestycji. 
 
Zgodnie z art. 20 ust. 1 pkt 1c ustawy z dnia 7 lipca 1994r. Prawo budowlane [Dz. U. 2013. 1409 t.j. z 
pó n. zm.] oraz §13a rozporz dzenia Ministra Transportu, Budownictwa i Gospodarki Morskiej z dnia 
25 kwietnia 2012 r. w sprawie szczegó owego zakresu i formy projektu budowlanego [Dz. U. 2012.462 
z pó n. zm.] w wyniku przeprowadzonej analizy urbanistyczno-architektonicznej za czam do projektu 
budowlanego wymagan  informacj  w formie opisowej: 
Na podstawie § 13 rozporz dzenia Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 r. w sprawie 
warunków technicznych, jakim powinny odpowiada  budynki i ich usytuowanie [Dz.U.2015.1422] 
przes anianie jest weryfikowane pod k tem budynków z pomieszczeniami na pobyt ludzi. 
Projektowana rozbudowa b dzie oddzia ywa a na dzia k  geod. nr 6144/2 w zakresie rzucanego 
cienia. Zgodnie z przepisami o ocenach oddzia ywania na rodowisko wnioskowana inwestycja nie jest 
zaliczana do przedsi wzi  mog cych zawsze znacz co lub potencjalnie znacz co oddzia ywa  na 
rodowisko.  

 
12. Prace demonta owe, rozbiórkowe. 

 
Przewidziano prace rozbiórkowe nawierzchni boiska oraz cz ci istniej cych ci gów pieszych. Rozebrany 
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zostanie wiatro ap budynku sali gimnastycznej w miejscu w którym b dzie on si  czy  z projektowanym 
budynkiem przedszkola. Rozebrane zostan  trybuny zewn trzne w raz z murkami oporowymi w celu wykonania 
nowych murków oporowych uwzgl dniaj cych posadowienie projektowanego budynku przedszkola oraz 
planowany plac zabaw.   

 
13. Wycinka drzew. 

 
 Nie dotyczy. 
 

 

mgr in . arch. TOMASZ JONASZ 
   upr. nr MA/009/13 
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II.  OPIS DO PROJEKTU ARCHITEKTONICZNO-BUDOWLANEGO  

 

1. Przedmiot i zakres opracowania 
 
Przedmiot opracowania 
 
Przedmiotem opracowanie jest projekt budowy przedszkola 3 oddzia owego w technologii stalowej modu owej na 
nieruchomo ci w Mielniku po o onej przy ul. Brzeskiej, na dzia ce nr geod. 6143/2, obr b 4. Projektowany 
budynek b dzie czy  si  z istniej cym Zespo em Szkó  poprzez budynek sali gimnastyczne. Projektowany 
budynek b dzie posiada  zaplecze techniczne oraz infrastruktur  techniczn  (przy cze gazowe, energetyczne, 
wodne, kanalizacji sanitarnej i deszczowej) . W pobli u przewidziano równie  miejsce na plac zabaw dla dzieci.  
 
Zakres opracowania 
 
Projekt opracowano w zakresie projektu budowlanego w bran y architektonicznej rozbudowy i 
modernizacji budynku zag szczania serwatki. Projekt nie zawiera szczegó owych danych takich jak: 

 detale architektoniczne, 
 rysunki wykonawcze i monta owe, 
 kosztorysy. 

 
2. Podstawa opracowania 

 
Podstaw  opracowania stanowi: 

 zlecenie i wytyczne inwestora, 
 dokumentacja geotechniczna, 
 projekt zagospodarowania terenu, 
 normy i przepisy budowlane, w szczególno ci: polskie i europejskie normy dot. budownictwa i 

materia ów budowlanych, ustawa Prawo Budowlane i przepisy odr bne z ni  powi zane (w 
szczególno ci warunki techniczne jakim powinny odpowiada  budynki i ich usytuowanie), 

 obliczenia statyczne. 

 

3. Lokalizacja Obiektu 
 

Teren inwestycji stanowi cz  dzia ki nr ew. 6143/2, obr b 4, Mielnik, pow. siemiatycki, woj. 
podlaskie. Projektowany obiekt zlokalizowany b dzie na terenie istniej cego Zespo u Szkó  w Mielniku. 
Dost p do dzia ki zapewniony jest poprzez 2 istniej ce zjazdy z dróg publicznych tj. ul. Brzeskiej oraz 
Zaszkolnej. 
Projektowany obiekt powstanie w pó nocnej cz ci dzia ki w miejscu starego boiska szkolnego. B dzie 
on czy  si  z istniej c  zabudow  (istniej cym budynkiem Sali gimnastycznej) i b dzie stanowi a 
integraln  cz .  

 

4. Charakterystyka obiektu 

 

Przeznaczenie i program u ytkowy projektowanego obiektu. 
 
Projektowany budynek b dzie funkcjonowa  jako 3 oddzia owe przedszkole Gminy Mielnik. Ka dy z 
oddzia ów b dzie posiada  w asne pomieszczenia sanitarne oraz niewielki magazynek. 
Budynek dodatkowo pomie ci biura dla logopedy i pedagoga, pokój nauczycielski z zapleczem 
socjalnym. 
Drugim istotnym przeznaczeniem obiektu jest przygotowywanie posi ków dla dzieci. W tym celu 
zaprojektowano kuchni  z ca ym ci giem technologicznym oraz sal  konsumpcyjn . Ca o  po czona 
jest cznikiem z istniej cym kompleksem o wiatowym. Budynek b dzie posiada  równie takie 
pomieszczenia jak kot ownia, pomieszczenie rozdzielni elektrycznej oraz ogólnodost pne wc. 
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Forma architektoniczna. 
 
Zaprojektowano jednokondygnacyjny budynek na planie wieloboku (bez podpiwniczenia) z dachem 
p askim o nachyleniu po aci dachowej ok 3%. Projektowany budynek czy si  z istniej cym 
budynkiem sali gimnastycznej. Zaprojektowany rozbudowa zosta  swoj  form  dostosowany do 
krajobrazu i otaczaj cej zabudowy. B dzie posiada  wspó czesny wyraz architektoniczny. 
 
Rz dne wysoko ciowe 
 
Rz dne podano w stosunku do poziomu ±0,00=147,75m n.p.m. 

 poziom terenu -0,47m; 
 poziom wej cia -0,02m; 
 poziom posadzki parteru ±0,00m; 
 poziom attyki +4,49m; 

 

Charakterystyczne parametry techniczne 
 

KUBATURA 4202,95m3 

POWIERCHNIA ZABUDOWY 936,07 m2 

POWIERZCHNIA U YTKOWA 854,26 m2 

POWIERZCHNIA CA KOWITA 948,59 m2 

D UGO  ~46,5m 

SZEROKO  29,5m 

WYSOKO  PROJEKTOWANEGO OBIEKTU 

(MIERZONA OD POZIOMU TERENU DO 

NAJWY SZEJ KALENICY) 

5,64m 

 poziom posadzki parteru ±0,00=147,75m n.p.m. 

 zestawienie pomieszcze  
 

L.P. NAZWA

POW.

[M2] POSADZKA

1 WIATRO AP 11,16 wyk adzina

2 KORYTARZ 109,81 wyk adzina

3 SALA ZAJ CIOWA I ODDZ. 69,21 wyk adzina dywanowa

4 MAGAZYNEK I ODDZ. 6,46 wyk adzina antypo lizgowa

5 WC I ODDZ. 10,45 wyk adzina antypo lizgowa

6 WC II ODDZ. 10,42 wyk adzina antypo lizgowa

7 MAGAZYNEK II ODDZ. 6,42 wyk adzina antypo lizgowa

8 SALA ZAJ CIOWA II ODDZ. 69,62 wyk adzina dywanowa

9 GABINET PEDAGOGA 14,40 wyk adzina dywanowa

10 GABINET LOGOPEDY 14,13 wyk adzina dywanowa

11 POKÓJ NAUCZYCIELSKI 23,88 wyk adzina dywanowa

12 WC PERSONELU 3,81 wyk adzina antypo lizgowa

13 KOT OWNIA 24,81 wyk adzina antypo lizgowa

14 ROZDZIELNIA ELEKTRYCZNA 2,94 wyk adzina antypo lizgowa

15 WIATRO AP 13,58 wyk adzina antypo lizgowa

16 POM. URZ. CH ODNICZYCH 9,88 wyk adzina antypo lizgowa

17 POMMYCIA I DEZYNF. JAJ 6,25 wyk adzina antypo lizgowa

18 PRZYG. WST PNA WARZYW 6,79 wyk adzina antypo lizgowa
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19 WC PERSONELU 6,54 wyk adzina antypo lizgowa

20 POM. SOCJALNE 11,54 wyk adzina antypo lizgowa

21 MAGAZYN WARZYW 3,87 wyk adzina antypo lizgowa

22 POM. GOSPODARCZE 2,05 wyk adzina antypo lizgowa

23 KOMUNIKACJA 30,34 wyk adzina antypo lizgowa

24 MAGAZYN PROD. SUCHYCH 7,92 wyk adzina antypo lizgowa

25 KUCHNIA W A CIWA 55,49 wyk adzina antypo lizgowa

26 POSTÓJ WÓZKÓW 5,25 wyk adzina antypo lizgowa

27 MYCIE WÓZKÓW 3,65 wyk adzina antypo lizgowa

28 KOMUNIKACJA 4,92 wyk adzina antypo lizgowa

29 ZMYWALNIA NACZY 6,43 wyk adzina antypo lizgowa

30 SALA KONSUMPCYJNA 84,32 wyk adzina antypo lizgowa

31 POM. GOSPODARCZE 4,85 wyk adzina antypo lizgowa

32 WC NIEPE NOSPRAWNI 5,63 wyk adzina antypo lizgowa

33 WC DAMSKIE 10,91 wyk adzina antypo lizgowa

34 WC M SKIE 10,66 wyk adzina antypo lizgowa

35 KOMINIKACJA 18,07 wyk adzina

36 CZNIK 81,20 wyk adzina

37 WC III ODDZ. 10,42 wyk adzina antypo lizgowa

38 MAGAZYNEK III ODDZ. 6,23 wyk adzina dywanowa

39 SALA ZAJ CIOWA III ODDZ. 69,95 wyk adzina dywanowa

854,29 SUMA

 

 
Opis rozwi za  budowlanych 
 
Budynek zosta  zaprojektowany w systemie modu owym gdzie g ówn  konstrukcj  no n  stanowi  
stalowe elementy z profili zamkni tych o przekroju prostok tnym lub kwadratowym. System modu owy 
stanowi kompletne rozwi zanie producenta gdzie wszystkie elementy no ne systemu posiadaj  
odpowiednie badania i obliczenia statyczne. 
Modu y produkowane w zak adzie spe niaj cym wymagania jako ciowe obowi zuj ce w procesach 
spawalniczych zgodnie z norm  EN ISO 3834-3. Szkielet stalowy, zabezpieczony antykorozyjnie wg 
PN EN ISO 12 944 wykonany z profili o przekroju prostok tnym, S235 lub S355, po czonych trwale 
poprzez spawane w klasie EXC2. 
Zabudowa modu owa to obiekt wysokiego stopnia prefabrykacji. Wraz z instalacjami technicznymi 
budynku jest produkowana w fabryce wykonawcy, gdy  w ten sposób mo na zapewni  produkcj  
niezale n  od warunków pogodowych. Wszelkie prace wyko czeniowe w dostarczanych modu ach 
musz  by  ju  wykonane, a dopuszczalne s  tylko prace resztkowe i czeniowe na stykach 
poszczególnych modu ów.  
Elementy konstrukcyjne modu ów  spawane zgodnie z norm  EN 1090-2:2008+A1:2011. !Do oferty 
do czy  certyfikat spawalniczy producenta modu ów, wydany przez stosown  jednostk  
notyfikowan . 
Budynek nale y zaprojektowa  z prefabrykowanych modu ów w spawanej szkieletowej konstrukcji 
stalowej z oblicowaniem cian od strony wewn trznej i zewn trznej. Po czenia modu ów zamkni te 
trwale.  
Odprowadzenie wody z dachu przy pomocy systemów odwadniania wewn trznego.  
Konstrukcj  ciany zewn trznej nale y zaprojektowa  tak, by zapobiec powstawaniu mostków 
termicznych.  
Powierzchni  zewn trzn  konstrukcji no nej nale y zabezpieczy  antykorozyjnie wg PN EN ISO 12 
944. 
Spawanie elementów konstrukcji modu ów na placu budowy jest niedozwolone.  
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ciany zewn trzne konstrukcji modu owej  

Elewacja z p yt  w ókno-cement barwiona w masie lub lakierowan  RAL do uzgodnienia z 
Zamawiaj cym. 
P yta konstrukcyjna do monta u termoizolacji.  
Szkielet stalowy, zabezpieczony antykorozyjnie wg PN EN ISO 12 944 wykonany z profili o przekroju 
prostok tnym, S235 lub S355, po czonych trwale ( czenie spawane). Szkielet sk ada si  z 
pionowych s upków w odst pach wynikaj cych z oblicze  statycznych. 
Termoizolacja z we ny mineralnej o g sto ci min 45 kg/m3, w o ona ciasno mi dzy elementy 
stalowego szkieletu. 
P yty cienne ( np. gipsowo-w óknowe ) o no no ci min 40 kg/m2.  
Ok adzina ciany z w ókna szklanego, pomalowana farba dyspersyjn  (kolor wg RAL do wyboru), 
b d  te  inne ok adziny. 

Stropodach  

Stropodach modu u jest wielowarstwow  powierzchniow  konstrukcj  no n , którego no nymi 
elementami s  profile zamkni te .  
Pokrycie dachu przy pomocy papy. 

 papa podk adowa samoprzylepna 
Max si a rozci gaj ca  wzd u /w poprzek, min 1500 /2900  N /50mm 
gi tko   w obni onych temperaturach  -20 ºC 
klasyfikacja ogniowa B roof (t 1 )/ NRO/ REI, B roof (t 3 )/ NRO/ REI 

 papa wierzchniego krycia 
Max si a rozci gaj ca  wzd u /w poprzek, min 1200 / 900  N /50mm 
gi tko   w obni onych temperaturach  -25 ºC 
klasyfikacja ogniowa Broof (t1)/ NRO/ REI, Broof (t3)/ NRO/ REI 
K t nachylenia dachu min. 2% warstwy izolacyjne i spadkowe wykonane ze styropianu, we ny lub 
pianki PUR.  
P yta konstrukcyjna 
No ne belki poprzeczne wg wymogów statycznych, S235 lub S355, zabezpieczone antykorozyjnie  
Termoizolacja z we ny mineralnej lub pianki PUR u o ona mi dzy stalowymi belkami no nymi.  
P yty sufitowe ( np. gipsowo-w óknowe ) o no no ci min 40 kg/m2.  

ciany wewn trzne  

P yty cienne ( np. gipsowo-w óknowe ) o no no ci min 40 kg/m2  
Szkielet stalowy, zabezpieczony antykorozyjnie wg PN EN ISO 12944 wykonany z profili o przekroju 
prostok tnym. 
Termoizolacja z we ny mineralnej o g sto ci min 45 kg/m3, u o ona ciasno mi dzy stalowe s upki.  

ciany dzia owe s  konstrukcj  stalow  z o on  ze s upków z profili systemowych ob o onych 
obustronnie p ytami, zgodnie z systemem modu owym.  
Ok adziny cian- p yty G-W. 
Szkielet stalowy, systemowy ! zgodny z producentem systemu cianek. Termoizolacja z we ny 
mineralnej w o ona ciasno mi dzy stalowe s upki.  

Konstrukcja pod ogi  

Konstrukcja pod ogi jest wielowarstwow  powierzchniow  konstrukcj  no n , sk adaj c  si  z:  
 wyk adziny pod ogowej. 

 masy szpachlowej. 

 p yty konstrukcyjnej pod ogi  

 W ci gach komunikacyjnych i pomieszczeniach na sta y pobyt ludzi p yty konstrukcyjnej 
pod ogi o izolacyjno  od d wi ków powietrznych min. 54 dB 

Konstrukcja stalowa, stalowe profile o przekroju prostok tnym zgodnie z systemem producenta, S235 
lub S355. Hydroizolacja i termoizolacja pod ogi za pomoc  natrysku pianki PUR zamkni te komórki> 
95% o g sto ci min 40 kg/m3. 
 

 Fundamenty - elbetowe monolityczne dostosowane do potrzeb rozwi za  systemowych: 
- projektuje si  awy i stopy elbetowe wylewane na mokro na placu budowy 
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 Pod oga P1: 
- ok adzina wierzchnia wg. zestawienia pomieszcze  
- wylewka anhydrytowa 3,5cm 
- blachy przewodz ce ciep o 
- system rur grzejnych 
- p yta cementowa 2,4cm 
- konstrukcja stalowa wg. systemu 
- izolacja piank  PUR min. 12cm 
- pustka powietrzna ~30cm 
- podsypka piaskowa 

 Stropodach D1: 
- papa nawierzchniowa + podk adowa 12cm 
- warstwa spadkowa styropianem EPS 100 ~15cm 
- izolacja styropianem EPS 100 15cm 
- p yta MFP 1,8cm  
- konstrukcja stalowa wg. systemu wype niony we n  mineraln  
- paroizolacja 
- podkonstukcja stalowa RK30x30 
- 2x p yta gipsowo w óknowa 1,25cm 
- sufit podwieszany 
 
 
 
 

 ciana S1 ! ciana mi dzy modu owa: 
- 2x p yta gipsowo-w óknowa 1,25cm 
- paroizolacja 
- ruszt poprzeczny RK30x30 wype niony we n  mineraln  
- s upek RK60 wype niony we n  mineraln  
- wiatroizolacja i (lub) paroizolacja 
- przerwa mi dzy modu ami 1cm 
- wiatroizolacja i (lub) paroizolacja 
- s upek RK60 wype niony we n  mineraln  
- ruszt poprzeczny RK30x30 wype niony we n  mineraln  
- paroizolacja 
- 2x p yta gipsowo-w óknowa 1,25cm 
 

 ciana S2 ! ciana elewacyjna: 
- p yta elewacyjna, kolor wg rys. elewacji 
- przestrze  wentylowana 
- wiatroizolacja 
- bezmostkowy kompozyt konstrukcyjny 
- paroizolacja 
- 2xp yta gipsowo-w óknowa 1,25cm 
- wyko czenie wg. uwag na rys. A01 
 

 ciana S3 ! REI120, REI60*: 
- ciana S1 - mi dzymodu owa 
- pustak silikatowy 18cm 
- ciana S1 - mi dzymodu owa 
 
*w przypadku wyboru systemu posiadaj cego cianki mi dzy modu owe  odporno ci REI120; REI60 
dopuszcza si  rezygnacj  z pustaka silikatowego. 
 

 ciana S4 ! lekka cianka dzia owa: 
- p yta gipsowo-w óknowa 1,25cm 
- stela  cianki dzia owej 7cm 
- p yta gipsowo-w óknowa 1,25cm 
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 lusarka zewn trzna 

- drzwi! lusarka indywidualna aluminiowa - systemowa tzw. ciep a z przek adk  termiczn  

 Obróbki blacharskie, rynny i rury spustowe 

- blacha stalowa malowana proszkowo w kolorze szary grafit 

 

UWAGA!  
- wspó czynniki przegród budowlanych ( , k) wg charakterystyki energetycznej budynku, 
- w przypadku rozwi za  systemowych i technologicznych bezwzgl dnie stosowa  dozór producenta, 
Prace budowlane wykonywa  poprzez wyspecjalizowane, przeszkolone i certyfikowane ekipy 
budowlane. 

 
Opis i zestawienie wyposa enia meblowego: 
 
Zamieszczone modele nale y traktowa  jako informacj  o wymaganych parametrach technicznych 
oraz formie wyposa enia. Dopuszcza si  zastosowanie produktów innych producentów, spe niaj cych 
wymagania stawiane tego typu wyposa eniu. Przed zamówieniem nale y sprawdzi  ilo  wszystkich 
produktów. 
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Wyposa enie sanitarne i kuchenne wg. opisu poni ej (Dopuszcza si  zastosowanie produktów innych 
producentów, spe niaj cych wymagania stawiane tego typu wyposa eniu): 

 
Lodówka: Whirlpool WBE34122A++XF (60x64x187cm) 
 
Meble kuchenne (wg. cz. rys.) 

 blat gr. 3,8cm kuchenny laminowany Marmur Nero F8997 firmy Pfleiderer:  

 
 zlew: 

Decoro 1.5 Lavella; 2-wu komorowy; 78 x 50cm z ociekaczem; kolor czarny grafit 

 
 umywalka podblatowa: 

Vitra s20 30x42,5cm  

 
 
 
 
 
 
 
 



31 

 

 
 baterie zlewozmywakowe Ferro Ravenna 

 

 
 

 
Wieszaki na r czniki: prod. BISK; 4 i 1 -hakowe z kolekcji Futura silver wykonany ze ZnAl w kolorze 
chrom. szeroko : 17,5 cm / 2cm, g boko : 4 cm, wysoko : 6 cm 

 
Uchwyt Wc na papier toaletowy: prod. BISK z 
kolekcji Futura silver wykonany ze ZnAl w kolorze 
chrom. szeroko : 13,5 cm, g boko : 3 cm, wysoko : 
9,5 cm 

 
Szczotka WC: prod. BISK z kolekcji Futura silver 
wykonany ze ZnAl w kolorze chrom.  
 
Zestawy prysznicowe punktowe i na dr ku: prod. BISK, 
Zestaw natryskowy punktowy z kolekcji FUTURA Silver. S uchawka 1 funkcyjna. Zestaw jest 
mocowany do ciany za pomoc  rub. W yk o d ugo ci 1,5 m, laminowany. System ANTITWIST 
zabezpiecza przed skr caniem si  w yka w czasie u ytkowania 
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Baterie prysznicowe: prod. BISK, Bateria prysznicowa z kolekcji FUTURA SILVER. Wyposa ona 
w perlator szwajcarskiej firmy NEOPERL zmniejszaj cy zu ycie wody do 70%. G owic  ceramiczn  
firmy SEDAL o rednicy 35mm.  Wykonana z mosi dzu pokrytego chromem. Montowana do ciany. 
Bateria obj ta jest 5 letni  gwarancj  producenta. 

Baterie umywalkowe: prod BISK, bateria umywalkowa, niska z kolekcji 
FUTURA SILVER. Wyposa ona w perlator szwajcarskiej firmy 
NEOPERL zmniejszaj cy zu ycie wody do 70%. G owic  ceramiczn  
firmy SEDAL o rednicy 35mm.  Wykonana z mosi dzu. Zawiera 
uniwersalny korek typu CLICK-CLACK. Bateria obj ta jest 5 letni  
gwarancj  producenta.Por cze cienne, ukowa LEHNEN CONCEPT 
70 cm, uchylne i sta e. rednica: 32 mm. Stal nierdzewna, 
powierzchnia g adka, wypolerowana. 
Mocowana na p ytce 100 x 245 x 4 mm, z 
otworami dla 6 rub mocuj cych. Dodatkowe 
elementy zas aniaj ce ruby monta owe oraz 
element przy mechanizmie uchylnym z 
tworzywa sztucznego w kolorze szarym 
(RAL7037). 
 

Por cz prosta pionowa LEHNEN CONCEPT 60 cm 
rednica: 32 mm. Stal nierdzewna, powierzchnia g adka, 

wypolerowana. Mocowanie przy pomocy rozet 77 mm, z 
otworami dla 2 rub mocuj cych. Dodatkowe rozety 
zas aniaj ce ruby monta owe z wypolerowanej stali 
nierdzewnej. 
 

Wpusty pod ogowe: KESSEL Classic 40250.50, 
ze sta  uszczelk  wargow  i wyjmowanym syfonem. 
Nasadka Variofix do uszczelnie  p ynnymi masami 
izolacyjnymi z ABS z kratk  szczelinow  standardow  ze stali 
nierdzewnej. 

rednica: DN 50 (DA 50 mm) 
Przepustowo : 0,9 l/s 
Odp yw: 90° (pionowy) 
Wymiary kratki: 95 x 95 mm 
Klasa obci enia: K3 (300 kg) 
 
Pó ka naro na do kabiny prysznicowej: prod. BISK z kolekcji 
Futura silver wykonany ze stali w kolorze chrom. szeroko : 
24 cm, g boko : 24 cm, wysoko : 3,4 cm  
Lustro azienkowe w d bowej ramie 

Na ram  sk adaj  si  elementy o szeroko ci 5 i 7cm. 

Grubo  ramy 2,5cm. Rama wykonana jest w ca o ci z 

litego drewna d bowego. 

Tafla lustra g adka kryszta owa wklejona na p yt  HDF. 

Zawieszanie pionowe i poziome. 
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Posadzki 
 
Projektowane posadzki wykona  zgodnie z cz ci  rysunkow  projektu (rys. D13 ). 

 
ciany 

 
Projektowane ciany wykona  zgodnie z cz ci  rysunkow  projektu (rys. D13 ). 
 

Sufity podwieszane 
 
W ca ym budynku przewidziano sufity na poziomie min. 3m. W pomieszczeniach kuchni wysoko  
b dzie wynosi a min. 3,3m. 
 

Stolarka i lusarka 
 
Drzwi wewn trzne i zewn trzne wykonane z p yt drewnopochodnych, stalowe i aluminiowo szklane 
(wg. cz. rys.). lusarka i stolarka w kolorystyce wg. zestawie  w cz ci graficznej. Stosowa  
podci cia/ otwory wentylacyjne w skrzyd ach drzwiowych wg. projektu wentylacji. 

Okna wg cz. rysunkowej. 

Balustrady i lusarka 
 
Projektuje balustrady stalowe malowane proszkowo w kolorze RAL 7035 

 
Instalacje 
 
Projektuje si  wyposa enie projektowanego obiektu w instalacje elektryczne (odgromow , o wietlenia 
ogólnego, o wietlenia zewn trznego, gniazd wtykowych), wewn trznej instalacji wody zimnej i ciep ej, 
wewn trznej instalacji kanalizacji sanitarnej oraz kanalizacji deszczowej (rynny, rury spustowe 
deszczowe), wentylacji mechanicznej. Instalacje wykona  zgodnie z projektami bran owymi. 
Wszelkiego rodzaju wywiewki i kominki wykona  zgodnie z projektami bran owymi. Przej cia przez 
przegrody wykona  zgodnie z wytycznymi p. po  oraz z u yciem systemowych rozwi za  w sposób 
szczelny. 

 
Prace demonta owe, rozbiórkowe 
 
Przewidziano prace rozbiórkowe nawierzchni boiska oraz cz ci istniej cych ci gów pieszych. Rozebrany 
zostanie wiatro ap budynku sali gimnastycznej w miejscu w którym b dzie on si  czy  z projektowanym 
budynkiem przedszkola. Rozebrane zostan  trybuny zewn trzne w raz z murkami oporowymi w celu wykonania 
nowych murków oporowych uwzgl dniaj cych posadowienie projektowanego budynku przedszkola oraz 
planowany plac zabaw.   
 

Projektowana charakterystyka energetyczna oraz analiza mo liwo ci 
wykorzystania odnawialnych róde  energii. 
 
Wg opracowania bran y sanitarnej. 

 
Zatrudnienie 
 
Obs uga funkcjonalna projektowanego obiektu b dzie odbywa  si  w ramach istniej cego zatrudnienia. 
 

Sposób zapewnienia warunków niezb dnych do korzystania z tego obiektu 
przez osoby niepe nosprawne 
 
Do projektowanego obiektu zapewniono dost p poprzez 3 rampy o minimalnej szeroko ci 120cm i nachyleniu do 
6%. Dwie z nich zlokalizowane s  od frontu budynku, gdzie umo liwiaj  dost p poprzez wej cie g ówne. Jedna z 
frontowych ramp umo liwia wydostanie si  z I sali zaj ciowej. Budynek posiada jeszcze jedn  ramp  dla osób 
niepe nosprawnych od wschodniej cz ci dzia ki. Budynek zaprojektowano bez wewn trznych progów oraz 
wyposa ono go w ogólnodost pn  toalet  dla osób niepe nosprawnych. 
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5. Podstawowe warunki realizacji robót 
Dla realizacji robot obj tych dokumentacj  nale y opracowa  plan bezpiecze stwa i ochrony zdrowia 
tzw. !plan bioz" zgodnie z Dz. U. Nr 120 poz. 1126 z 2003r. na podstawie informacji za czonej do 
projektu zagospodarowania terenu. 
Roboty wykona  zgodnie z dokumentacj , obowi zuj cymi normami i przepisami, zasadami sztuki 
budowlanej. 
Nale y bezwzgl dnie przestrzega  obowi zuj cych przepisów BHP, szczególnie Rozporz dzenia 
Ministra Infrastruktury z dnia 06.02.2003r. w sprawie bezpiecze stwa i higieny pracy podczas 
wykonywania robot budowlanych Dz. U. Nr 47 poz. 401. Zmiany wprowadzone w czasie realizacji, 
maj ce istotny wp yw na przyj te rozwi zanie wymagaj  akceptacji autorów dokumentacji i musz  by  
potwierdzone wpisami do dziennika budowy. Powy sze dotyczy równie  zmian materia owych. 
Materia y zastosowane do budowy musz  posiada : 
- atest higieniczny Pa stwowego Zak adu Higieny, 
- aprobat  techniczn  zgodn  z przeznaczeniem, 
- atesty i dopuszczenia do stosowania w Polsce, 
- certyfikat zgodno ci lub deklaracj  zgodno ci z Polsk  Norm  lub z aprobat  techniczn . 
Aktualno  atestów, aprobat technicznych, certyfikatów nale y sprawdzi  przed wbudowaniem lub 
zastosowaniem w obiekcie. Dokumenty te musz  zosta  przekazane Inwestorowi razem z protoko em 
odbioru ko cowego. 
Warunki gruntowe posadowienia obiektu podane w badaniach potwierdzi  podczas prowadzenia robot 
ziemnych. 
Przed zasypaniem wykopów w budynku nale y wykona  powykonawcze pomiary geodezyjne. 

 
6. Ochrona przeciwpo arowa 

 
DANE OGÓLNE 
Projektowane przedszkole jest obiektem jednokondygnacyjnym, które zosta o podzielone na dwie 

strefy po arowe. Jedna strefa ZL II # przedszkole i druga strefa z kuchni  i sal  konsumpcyjn  jako ZL 

III # zosta a po czona z budynkiem Szko y Podstawowej w Mielniku. 

Przepisy i normy dotycz ce ochrony przeciwpo arowej wykorzystane do wykonania opracowania 

projektu w Mielniku przy ulicy Brzeskiej 133 na przedszkole zaliczone do kategorii zagro enia ludzi ZL 

II (jednokondygnacyjne) i kategoria zagro enia ludzi ZL III z kuchni  z sal  konsumpcyjn  po czon  

cznikiem ze Szko  Podstawow  w Mielniku ( budynek trzykondygnacyjny). 

 Ustawa z dnia 24 sierpnia 1991 roku o ochronie przeciwpo arowej  

(Dz. U. z 2009 roku Nr 178, poz. 1380 wraz z pó niejszymi zmianami). 

 Ustawa z dnia 7 lipca 1994 roku Prawo budowlane (Dz. U. z 2006 roku Nr 156, poz. 1118 z 

pó niejszymi zmianami). 

 Rozporz dzenie Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 roku w sprawie warunków 

technicznych, jakim powinny odpowiada  budynki i ich usytuowanie  

(Dz. U. Nr 75, poz. 690 z pó niejszymi zmianami). 

 Rozporz dzenie Ministra Spraw Wewn trznych i Administracji z dnia  

7 czerwca 2010 roku w sprawie ochrony przeciwpo arowej budynków, innych obiektów 

budowlanych i terenów. (Dz. U. Nr 109, poz. 719).  

 Rozporz dzenie Ministra Spraw Wewn trznych i Administracji z dnia  

24 lipca 2009 roku w sprawie przeciwpo arowego zaopatrzenia w wod  oraz dróg 

po arowych (Dz. U. Nr 124, poz. 1030). 

 Rozporz dzenie MSWiA z dnia 2 grudnia 2015r w sprawie uzgadniania projektu budowlanego 

pod wzgl dem ochrony przeciwpo arowej (Dz.U.z 14.12.2015 ,poz 2117). 

 Rozporz dzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 31 sierpnia 2010 roku  
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w sprawie rodzajów innych form wychowania przedszkolnego, warunków tworzenia i 

organizowania tych form oraz sposobu ich dzia ania (Dz. U. 2010 nr 161 poz. 1080 z 

pó niejszymi zmianami). 

 Rozporz dzenie Ministra Pracy i Polityki Spo ecznej z dnia 25 marca 2011 roku  

w sprawie wymaga  lokalowych i sanitarnych dotycz cych obków i klubów dzieci cych(Dz. 

U. 2011 nr 69 poz. 367). 

 PN-EN 1838:2005 !Zastosowania o wietlenia. O wietlenie awaryjne." 

 PN-EN 50172:2005 !Systemy awaryjnego o wietlenia ewakuacyjnego." 

 PN-EN ISO 7010:2012 Symbole Graficzne Barwy Bezpiecze stwa i znaki bezpiecze stwa. 

Zarejestrowane znaki bezpiecze stwa."  

 PN-N-01256/02:1992 !Znaki bezpiecze stwa. Ewakuacja." 

 PN-N-01256/04:1997 !Znaki bezpiecze stwa. Techniczne rodki przeciwpo arowe." 

INFORMACJA O POWIERZCHNI, WYSOKO CI I LICZBIE KONDYGNACJI 
Dane techniczne projektowanego obiektu. 

KUBATURA 4202,95m3 

POWIERCHNIA ZABUDOWY 936,07 m2 

POWIERZCHNIA U YTKOWA 854,26 m2 

POWIERZCHNIA CA KOWITA 948,59 m2 

D UGO  ~46,5m 

SZEROKO  29,5m 

WYSOKO  PROJEKTOWANEGO OBIEKTU 

(MIERZONA OD POZIOMU TERENU DO 

NAJWY SZEJ KALENICY) 

5,64m 

 

 

LICZBA KONDYGNACJI NADZIEMNYCH SZKO Y  - 3, 

LICZBA KONDYGNACJI NADZIEMNYCH PROJEK. PRZEDSZOLA # 1 

 

CHARAKTERYSTYKA ZAGRO ENIA PO AROWEGO 
 
Projektowany budynek zosta  wzniesiony w technologii stalowej modu owej. 

 

KATEGORIA ZAGRO ENIA LUDZI 
 
Projektowany budynek jednokondygnacyjny w cz ci przeznaczony na Przedszkole kwalifikuje si  do 

kategorii zagro enia ludzi ZL II. Pozosta e pomieszczenia w przedmiotowym budynku oddzielone od 

cz ci ZL II cian  oddzielenia przeciwpo arowego REI 120 i drzwiami przeciwpo arowymi w klasie 

odporno ci ogniowej EI 60  kwalifikuje si  do kategorii zagro enia ludzi ZL III i czy si  do strefy 

po arowej Szko y Podstawowej.     

 
G STO  OBCI Z NIA OGNIOWEGO 
 

Dla pomieszcze  w klasie odporno ci po arowej ZL nie okre la si  g sto ci obci enia ogniowego. 
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ZAGRO ENIE WYBUCHEM POMIESZCZE  I PRZESTRZENI ZEWN TRZNYCH 
 

Wewn trz i na zewn trz budynku nie ma pomieszcze  i przestrzeni zagro onych wybuchem. 

 

KLASA ODPORNO CI PO AROWEJ BUDYNKU ORAZ KLASA ODPORNO CI 
OGNIOWEJ I STOPNIA ROZPRZESTRZENIANIA OGNIA ELEMENTÓW 
BUDOWLANYCH 
 
Pomieszczenia przeznaczone dla dzieci stanowi  wydzielon  stref  po arow  zakwalifikowan  do ZL 

II. ciana oddzielenia przeciwpo arowego pomi dzy pomieszczeniami przedszkolnymi, a pozosta  

cz ci  budynku w klasie odporno ci  ogniowej REI 120 (zgodnie z wymaganiami okre lonymi w § 

232 i 235 rozporz dzenia Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 roku w sprawie warunków 

technicznych, jakim powinny odpowiada  budynki i ich usytuowanie).  

 

Maj c na uwadze wymagania okre lone w § 212 ust. 2 i 3 rozporz dzenia Ministra Infrastruktury z 

dnia 12 kwietnia 2002 roku w sprawie warunków technicznych, jakim powinny odpowiada  budynki i 

ich usytuowanie (Dz. U. Nr 75, poz. 690 z pó niejszymi zmianami) projektowany obiekt ZL II niski oraz 

ZL III niski o trzech kondygnacjach nadziemnych ( istniej ca Szko a) powinien by  wykonany w klasie 

odpowiednio !D" i !C" odporno ci po arowej, a jego elementy powinny spe nia  wymagania okre lone 

w poni szej tabeli: 

Klasa 

odporno ci 

po arowej 

budynku 

Klasa odporno ci ogniowej elementów budynku5) *) 

g ówna 

konstrukcja 

no na 

konstrukcja 

dachu 
strop1)  

ciana 

zewn trzna1)

, 2),  

ciana 

wewn trzna1)

,  

przekrycie 

dachu3),  

1 2 3 4 5 6 7 

!C" R 60 R 15 REI 60 EI 30 (o i) EI 15 R E 15 

!D" R 30 ( - ) REI 30 EI 30 (o i) ( - ) ( - ) 

 

R - no no  ogniowa (w minutach), okre lona zgodnie z Polsk  Norm  dotycz c  zasad ustalania 

klas odporno ci ogniowej elementów budynku, 

E - szczelno  ogniowa (w minutach), okre lona jw., 

I - izolacyjno  ogniowa (w minutach), okre lona jw., 

*) - Z zastrze eniem § 219 ust.1 !Przekrycie dachu o powierzchni wi kszej ni  1000m2, powinno 

by  nie rozprzestrzeniaj ce ognia a palna izolacja cieplna przekrycia powinna by  oddzielona od 

wn trza budynku przegrod  o klasie odporno ci ogniowej nie ni szej ni  RE 15. 

 

   

1) Je eli przegroda jest cz ci  g ównej konstrukcji no nej, powinna spe nia  tak e kryteria

no no ci ogniowej (R) odpowiednio do wymaga  zawartych w kol. 2 i 3 dla danej klasy

odporno ci po arowej budynku. 

2) Klasa odporno ci ogniowej dotyczy pasa mi dzykondygnacyjnego wraz  

z po czeniem ze stropem. 
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3) Wymagania nie dotycz  na wietli dachowych, wietlików, lukarn i okien po aciowych  

(z zastrze eniem § 218), je li otwory w po aci dachowej nie zajmuj  wi cej ni  20% jej

powierzchni; nie dotycz  tak e budynku, w którym nad najwy sz  kondygnacj  znajduje si

strop albo inna przegroda, spe niaj ca kryteria okre lone w kol. 4. 

4) Dla cian komór zsypu wymaga si  klasy E I 60, a dla drzwi komór zsypu klasy E I 30. 

5) Klasa odporno ci ogniowej dotyczy elementów wraz z uszczelnieniami z czy  

i dylatacjami. 

 

 

W strefach po arowych ZL II do wyko czenia wn trz nie mog  by  stosowane materia y i wyroby 

atwo zapalnych, których produkty rozk adu termicznego s  bardzo toksyczne lub intensywnie 

dymi ce. 

W przypadku stosowania materia ów wyko czeniowych lu no zwisaj cych,  

w szczególno ci w kurtynach, zas onach, draperiach, kotarach oraz aluzjach, za atwo zapalne 

uwa a si  materia y, których w a ciwo ci okre lone w badaniach zgodnych z Polskimi Normami 

odnosz cymi si  do zapalno ci i rozprzestrzeniania p omienia przez wyroby w ókiennicze, nie 

spe niaj  co najmniej jednego z kryteriów: 

 ti 4s, 

 ts 30s,  

 nie nast puje przepalenie trzeciej nitki, 

 nie wyst puj  p on ce krople. 

Na drogach komunikacji ogólnej, s u cych celom ewakuacji, materia yi wyroby budowlane atwo 

zapalne nie b d  stosowane. 

W pomieszczeniach, przeznaczonych dla dzieci, nie b d  stosowane atwo zapalnych przegrody, sta e 

elementy wyposa enia i wystroju wn trz oraz wyk adziny pod ogowe. 

 

PODZIA  NA STREFY PO AROWE ORAZ STREFY DYMOWE 
 
Projektowany obiekt podzielono na dwie strefy po arowe; 

- Strefa po arowa ZL II # przedszkole o powierzchni 466,44 m2 nie przekracza dopuszczalnej 

powierzchni strefy po arowej 8000, 0 m2. 

- Strefa po arowa ZL III - z kuchni  i sal  konsumpcyjn  # zosta a po czona z istniej cym 

budynkiem Szko y Podstawowej i wynosi ok. 3710,23 m2 nie przekracza dopuszczalnej 

powierzchni strefy po arowej 8000, 0 m2. 

W strefie po arowej ZL II wydziela pomieszczenia techniczne: kot owni  gazow  o mocy kot a 

160 KW i rozdzielni  elektryczn . Pomieszczenia wydzielone po arowo zostan  cianami 

wewn trznymi w klasie odporno ci ogniowej   EI 60 i stropem w klasie REI 60. 

Zaprojektowano drzwi do kot owni i rozdzielni w cianie zewn trznej budynku. 

 

USYTUOWANIE  Z UWAGI NA BEZPIECZE STWO PO AROWE, W TYM 
ODLEG O CI OD OBIEKTÓW S SIEDNICH 
 
Projektowany budynek, w którym zaprojektowano przedszkola stanowi wspólny obiekt ze Szko  
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Podstawow . Projektowane przedszkole (ZL II) od strefy po arowej ZL III # istniej ca szko  

podstawowa i cz  projektowanego budynku jest oddzielona cian  przeciwpo arow  w klasie 

odporno ci po arowej REI 120. Istniej cy budynek gara u od projektowanego budynku przedszkola w 

odleg o ci 5,4 m  jest oddzielony cian  przeciwpo arow  w klasie odporno ci ogniowej REI 60. 

Przedmiotowa ciana jest wysuni ta z obu stron na co najmniej 1,0 m poza lico ciany zewn trznej 

gara u i jest co najmniej równa wysoko ci ciany budynku gara u. Ponadto budynek przedszkola 

zosta  usytuowany zgodnie z Rozporz dzeniem Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 roku w 

sprawie warunków technicznych, jakim powinny odpowiada  budynki i ich usytuowanie (Dz. U. Nr 75, 

poz. 690 z pó niejszymi zmianami). 

 

WARUNKI I STRATEGIA EWAKUACJI LUDZI LUB ICH URATOWANIE W INNY 
SPOSÓB 
 
Budynek przedszkola zosta  zaprojektowany z uwzgl dnieniem wymaganych warunków ewakuacji: 

Do ewakuacji z pomieszcze  budynku  zaprojektowano wyj cia ewakuacyjne z 

poszczególnych pomieszcze  bezpo rednio lub po rednio poprzez maksymalnie trzy 

pomieszczenia na zewn trz budynku oraz odr bnej strefy po arowej. 

Szeroko  poziomych dróg ewakuacyjnych przyj to proporcjonalnie do liczby osób mog cych 

przebywa  na kondygnacji z uwzgl dnieniem wska nika 0,6 m/100 osób, lecz nie mniej ni  

1,4 m. 

Wysoko  dróg ewakuacyjnych nie mniejsza ni  2,2 m natomiast wysoko  przej cia - drzwi 

lub lokalnego obni enia 2,0 m. 

D ugo  doj cia ewakuacyjnego parteru i pi tra nie przekracza d ugo ci dopuszczalnej tj. 40 m 

przy dwóch doj ciach. D ugo ci przej  ewakuacyjnych w pomieszczeniach nie przekraczaj  

d ugo ci dopuszczalnej tj. # 40 m. 

Obudowa poziomych dróg ewakuacyjnych (korytarzy) posiada klas  odporno ci ogniowej 

wymagan  dla cian wewn trznych wydzielaj cych poszczególne pomieszczenia tj. EI 30. 

Skrzyd a drzwi, stanowi ce wyj cie na drog  ewakuacyjn , po ich ca kowitym otwarciu nie 

b d  zmniejsza y wymaganej szeroko ci tej drogi. 

Wszystkie drzwi ewakuacyjne (jak i skrzyd o drzwi nieblokowane) z pomieszcze  b d  

posiada y szeroko  co najmniej 0,90 m i wysoko  2,0m. 

drogi i kierunki ewakuacyjne nale y oznakowa  zgodnie z obowi zuj c  norm . 

szeroko  wszystkich czterech drzwi stanowi cych wyj cie ewakuacyjne z budynku wynosi 

1,2 m.  

Przedszkole b dzie trzy oddzia owe w którym przewiduje si  opiek  nad ok. 60 dzie mi, a w sumie z 

personelem przedszkola ok. 75 osób. 

Z ka dej sali zaj ciowej ( I, II i III oddzia ) poprzez drzwi zapewnione jest wyj cie bezpo rednio na 

zewn trz budynku. Ponadto z ka dej sali jest wyj cie na korytarz, a tam mo liwo  ewakuacji poprzez 

pomieszczenie wiatro apu na zewn trz budynku lub z korytarza dodatkowa ewakuacja do strefy 

po arowej ZL III drzwiami w klasie odporno ci po arowej EI 60. 

Z sali konsumpcyjnej (strefa po arowa ZL III)  zaprojektowano dwa wyj cia ewakuacyjne o szeroko ci 

w wietle 1,2 m ka de. Z sali ewakuacja mo e przebiega  poprzez korytarz bezpo rednio na zewn trz 
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budynku lub przez drzwi w klasie EI 60 do strefy po arowej ZL II.        

 

ZABEZPIECZENIE PRZECIWPO AROWE INSTALACJI U YTKOWYCH 
 
Przepusty instalacyjne w elementach oddzielenia przeciwpo arowego powinny mie  klas  odporno ci 

ogniowej EI wymagan  dla tych elementów. Przepusty instalacyjne o rednicy wi kszej ni  0,04 m w 

cianach i stropach pomieszczenia zamkni tego dla których wymagana klasa odporno ci ogniowej 

jest nie ni sza ni  EI 60 lub REI 60, a nieb d cymi elementami oddzielenia przeciwpo arowego, 

powinny mie  klas  odporno ci ogniowej EI cian i stropów tego pomieszczenia. 

Przej cia instalacji przez granice stref po arowych ( ciany, strop oddzielenia przeciwpo arowego) 

zostan  wyposa one w przepusty ognioodporne o klasie odporno ci ogniowej elementu oddzielenia 

przeciwpo arowego przez który przechodz . 

Instalacje elektroenergetyczne wewn trzne # zasilania: wszystkie obwody odbiorcze zabezpieczone 

b d  od przeci e  i zwar  oraz zabezpieczone b d  dodatkowo wy cznikami ró nicowo-pr dowymi. 

Na terenie inwestycji wykonana b dzie uziemiona sie  wyrównuj ca potencja  a w instalacji 

zastosowane zostan  ograniczniki przepi . 

Budynek b dzie wyposa ony w instalacj  odgromow . 

DOBÓR URZ DZE  PRZECIWPO AROWYCH I INNYCH URZ DZE  
S U CYCH BEZPIECZE STWU PO AROWEMU 
 

Urz dzenia i instalacje. 

 

Sta e urz dzenia ga nicze: nie wymagane 

System sygnalizacji po arowej: niewymagany. 

D wi kowy system ostrzegawczy (DSO): budynek nie wymaga wyposa enia w d wi kowy system 

ostrzegawczy. 

Instalacja elektryczna i odgromowa. 

Pomieszczenia o wietlone wy cznie wiat em sztucznym jak i drogi ewakuacyjne w obiekcie 

zostan  wyposa one w awaryjne o wietlenie ewakuacyjne o nat eniu 1 i 5 lx (przy 

urz dzeniach przeciwpo arowych), czas dzia ania wiate  minimum 60 minut, za czenie w 

czasie < 2s, 

W budynku zaprojektowano przeciwpo arowe wy czniki pr du funkcjonuj ce zgodnie z 

odpowiednimi przepisami. Przyciski steruj ce przeciwpo arowymi wy cznikami pr du 

umieszczono przy g ównych wej ciach do ka dej strefy po arowej  na parterze. 

Z przed przeciwpo arowego wy cznika pr du zasilane b d  urz dzenia kablami niepalnymi 

EI60, których dzia anie jest niezb dne w czasie po aru. 

Przej cia przewodów elektrycznych przez elementy oddziele  przeciwpo arowych zostan  

wyposa one w przepusty ogniochronne o klasie odporno ci ogniowej oddzielenia. 

Ca o  instalacji elektrycznej wykonywa  zgodnie z projektem elektrycznym wykonawczym i 

technologicznym. 

Instalacja odgromowa - ochrona podstawowa  w oparciu o projekt elektryczny wykonawczy. 
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Instalacja CO zasilana paliwem gazowym winna spe nia  wymagania rozdzia u 7 

rozporz dzenia Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 r w sprawie warunków 

technicznych, jakim powinny odpowiada  budynki i ich usytuowanie.  

 

Instalacja wodoci gowa przeciwpo arowa. 

 

 Zgodnie z Rozporz dzeniem Ministra Spraw Wewn trznych i Administracji z dnia 7 czerwca 

2010r. (Dz.U. Nr 109, poz. 719) w spawie ochrony przeciwpo arowej budynków, innych obiektów 

budowlanych i terenów obiekt powinien by  wyposa ony: 

 - zgodnie z §19 ust. 1 pkt. 2 a) w hydranty 25 w strefach po arowych o pow. przekraczaj cej 200 m2 

zakwalifikowanych do kategorii zagro enia ludzi ZL II i w strefach po arowych o powierzchni 

przekraczaj cej 1000 m2 zakwalifikowanej do kategorii ZL III na ka dej kondygnacji budynku niskiego. 

Zaprojektowano Hydranty 25 usytuowane  w korytarzach komunikacji ogólnej. Hydranty 25 z 

pr downic  i w em p asko sk adanym o zasi gu 33m ( d ugo  w y 30m + 3m zasi g strumienia 

wody), min. wydajno ci poboru wody 1,0 dm3/s przy ci nieniu min 0,2 MPa. Hydranty zasilane z sieci 

miejskiej.      

 

WYPOSA ENIE W GA NICE 
 
Zgodnie z Rozporz dzenia Ministra Spraw Wewn trznych i Administracji z dnia 7 czerwca 2010r. 

(Dz.U. Nr 109, poz. 719) w spawie ochrony przeciwpo arowej budynków, innych obiektów 

budowlanych i terenów obiekt powinien by  wyposa ony: 

- zgodnie z § 32 ust. 3 pkt. 1 a) w ga nice przeno ne, jedna jednostka masy rodka ga niczego 2 kg 

(lub 3 dm3) zawartego w ga nicy na ka de 100 m2 powierzchni strefy po arowej budynku, 

niechronionej sta ym urz dzeniem ga niczym. 

Sprz t powinien by  rozmieszczony w miejscach atwo dost pnych i odpowiednio oznakowany 

zgodnie z Polsk  Norm : 

dost p do sprz tu powinien zapewnia   szeroko  co najmniej 1 m, 

d ugo  doj cia z dowolnego miejsca nie mo e by  wi ksza ni  30 m, 

sprz t nale y umieszcza  w miejscach gdzie nie b dzie on nara ony na uszkodzenia 

mechaniczne oraz dzia anie róde  ciep a /grzejniki , piece itp./ 

Miejsca usytuowania urz dze  przeciwpo arowych: przeciwpo arowego wy cznika pr du 

elektrycznego, ga nic, drogi, wyj cia i kierunki ewakuacji nale y oznakowa  znakami informacyjnymi. 

W miejscach ogólnie dost pnych umie ci  instrukcje post powania na wypadek po aru. 

W sumie na terenie projektowanego obiektu musi by  zapewniona masa rodka ga niczego w ilo ci 

18,0 kg. 

 

PRZYGOTOWANIE OBIEKTU BUDOWLANEGO I TERENU DO PROWADZENIA 
DZIA A  RATOWNICZO ! GA NICZYCH 
 
Zaopatrzenie w wod  do zewn trznego gaszenia po aru w wymaganej ilo ci  10 dm3/s zgodnie z  § 

5 ust. 1 punkt 1 rozporz dzenia Ministra Spraw Wewn trznych i Administracji z dnia 24 lipca 2009 
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roku w sprawie przeciwpo arowego zaopatrzenia w wod  oraz dróg po arowych (Dz. U. Nr 124, poz. 

1030) zapewnia  hydrant nadziemny sieci miejskiej zlokalizowane przy ul. Brzeskiej w odleg o ci 60,0 

m od budynku. 

Dojazd do obiektu przedszkolnego zapewni projektowany przejazd cz cy ul. Brzesk  z ul. 

Zaszkoln . Projektowany przejazd b dzie spe nia  wymagania jak dla drogi po arowej zgodnie z 

zapisami rozporz dzenia MSW i A z dnia 24 lipca 2009 roku w sprawie przeciwpo arowego 

zaopatrzenia w wod  oraz dróg po arowych (Dz. U. Nr 124, poz. 1030). 

Przed przyst pieniem do u ytkowania  obiektu osoba zarz dzaj ca zobowi zana jest do: 

1) dokonania pomiarów rezystancji izolacji instalacji elektroenergetycznych i  instalacji 

wentylacyjnych,  

2) oznakowania pomieszcze   po arniczymi znakami informacyjnymi, ostrzegawczymi i 

ewakuacyjnymi, 

3) wyposa enia w ga nice proszkowe do gaszenia po arów grup ABC, 

4) przeszkolenia wszystkich pracowników z podstawowych zasad postepowania w przypadku 

wyst pienia zagro enia po arowego oraz warunków ewakuacji dzieci i opiekunów z 

uwzgl dnieniem istniej cych wyj  ewakuacyjnych prowadz cych bezpo rednio na zewn trz 

obiektu. 

5) dokonania przegl du prawid owo ci pod czenia urz dze  grzewczych i wykonania wentylacji, 

6) dokonania przegl du prawid owo ci pod czenia urz dze  przeciwpo arowych i innych 

urz dze  s u cych bezpiecze stwu po arowemu,  

7) zapewni  wykonanie Instrukcji Bezpiecze stwa Po arowego. 

 
7. Geotechniczne warunki posadowienia. 

 
Kategori  geotechniczna obiektu  oraz warunki gruntowe okle lone wg. dokumentacji geotechniczno-
in ynierskiej. 

 
8. Technologia kuchni. 

 
Zestawienie powierzchni: 
16 POM. URZ. CH ODNICZYCH 9,88 wyk adzina antypo lizgowa

17 POMMYCIA I DEZYNF. JAJ 6,25 wyk adzina antypo lizgowa

18 PRZYG. WST PNA WARZYW 6,79 wyk adzina antypo lizgowa

19 WC PERSONELU 6,54 wyk adzina antypo lizgowa

20 POM. SOCJALNE 11,54 wyk adzina antypo lizgowa

21 MAGAZYN WARZYW 3,87 wyk adzina antypo lizgowa

22 POM. GOSPODARCZE 2,05 wyk adzina antypo lizgowa

23 KOMUNIKACJA 30,34 wyk adzina antypo lizgowa

24 MAGAZYN PROD. SUCHYCH 7,92 wyk adzina antypo lizgowa

25 KUCHNIA W A CIWA 55,49 wyk adzina antypo lizgowa

26 POSTÓJ WÓZKÓW 5,25 wyk adzina antypo lizgowa

27 MYCIE WÓZKÓW 3,65 wyk adzina antypo lizgowa

28 KOMUNIKACJA 4,92 wyk adzina antypo lizgowa

29 ZMYWALNIA NACZY 6,43 wyk adzina antypo lizgowa

30 SALA KONSUMPCYJNA 84,32 wyk adzina antypo lizgowa
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Dane ogólne. 
 
Projektowane zaplecze produkcji posi ków dzia a  b dzie na potrzeby ywienia ok. 152 dzieci. 
Wszystkie potrawy i napoje podawane b d  w naczyniach wielorazowych. 
Kuchnia przedszkolna produkowa  b dzie niadania, obiady w pe nym zakresie: potrawy mi sne, 
rybne, warzywne - przygotowywane na miejscu od surowca do produktu. 
Przygotowywane b d  równie  desery, ciasta i podwieczorki oraz ciep e napoje. 
Zaopatrzenie kuchni w surowce i pó produkty odbywa  si  b dzie transportem dostawców w 
opakowaniach fabrycznych do odbioru hurtowego. Jarzyny li ciaste, niektóre warzywa a tak e owoce, 
mi so i ryby dostarczane b d  w skrzyniach, kartonach lub pojemnikach metalowych. Produkty po 
przyj ciu b d  warzone i dostarczane wózkami do odpowiednich magazynów i ch odni. 
Zaopatrzenie w jaja odbywa si  okresowo i jaj dostarczane s  w opakowaniach dostawcy. 
 

Opis pracy kuchni. 
 
Dostawa i magazynowanie surowca. 
 
Wielko  i cz stotliwo  dostaw realizowana b dzie w oparciu o harmonogram, sporz dzany 
okresowo na potrzeby ywienia zbiorowego. 
Produkty po przyj ciu b d  warzone i rozprowadzane do odpowiednich magazynów. Przewiduje si , 
e produkty atwopsuj ce si  przechowywane b d  w szafach ch odniczych i mro niczych 

dostosowanych do asortymentu i odpowiednich warunków przechowywanie. 
Dobowa porcja produktów ywno ciowych wydawana b dzie do produkcji szefowi kuchni 
bezpo rednio z magazynów i ch odni. 
Warzywa i owoce dostarczane i sk adowane b d  w skrzyniach odpowiedniej wielko ci dla ka dego 
gatunku. 
Kiszonki dostarczane i przechowywane b d  w s ojach i puszkach ustawionych nast pnie w 
magazynie na rega ach. 
Mi so, drób, dostarczane b d  wst pnie oczyszczone i podzielone na gatunki konsumenckie. Ryby 
b d  dostarczane w postaci filetowanej i nie wymagaj ce czyszczenia, w postaci wie ej w 
pojemnikach z lodem lub zamro one w odpowiednich opakowaniach. 
W dliny dostarczane b d  w pojemnikach metalowych. 
Produkty suche dostarczane b d  w opakowaniach fabrycznych do obrotu hurtowego; w kartonach, 
workach, paczkach i lekkich opakowaniach drewnianych. 
Woda mineralna, soki, niektóre przyprawy p ynne dostarczane b d  w transportach zwrotnych. 

 

Przygotowanie surowców. 
 

Warzywa i owoce poddawane s  obróbce wst pnej w przygotowali wst pnej warzyw, gdzie po umyciu 
i obraniu warzywa zostaj  przewo one do kuchni g ównej do obróbki termicznej, lub na wydzielonym 
stanowisku (sto y nierdzewne, stó  ze zlewem, stó  ch odniczy, szatkownica) przygotowywane s  
surówki. 
Mi so i drób po wyj ciu z ch odni przewo one jest do wydzielonego aneksu na kuchni g ównej, gdzie 
odbywa  si  b dzie ostateczna obróbka. 
Ko cowa obróbka ryb odbywa  si  b dzie w wydzielonym aneksie na kuchni g ównej (sto y 
nierdzewne, stó  ze zlewem , stó  ch odniczy) sk d trafi  do obróbki termicznej. 
Artyku y suche i nie wymagaj ce obróbki wst pnej dostarczane b d  do odpowiednich aneksów na 
kuchni g ównej bezpo rednio z magazynu produktów suchych. 
 

Obróbka termiczna. 
 

W pomieszczeniu kuchni g ównej znajduj  si  stanowiska pracy zwi zane z obróbk  w a ciw  (czyst ) 
surowców, tak  jak: porcjowanie, panierowanie mi sa i ryb, formowanie potraw m cznych, oraz 
stanowiska obróbki termicznej zwi zanej z produkcj  zup, ziemniaków i warzyw, herbaty i kompotów, 
zup i napojów mlecznych, mi sa i ryb oraz wyrobów m cznych. 

 

Przygotowanie potraw zimnych. 
 
W wyodr bnionej cz ci kuchni na oddzielnych stanowiskach-sto ach wykonywane b d  wszelkie 
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czynno ci zwi zane z przygotowaniem niada , kolacji czy czynno ci pomocnicze przy przygotowaniu 
obiadów. 

 

Zmywalnia naczy  kuchennych. 
 
Zmywanie naczy  i przyborów kuchennych odbywa  si  b dzie w aneksie zmywania naczy  
kuchennych usytuowanym przy obróbce termicznej. 
Aneks mycia naczy  kuchennych wyposa ony jest w stó  z basenem do mycia sprz tu kuchennego i 
rega  ociekowy na naczynia kuchenne. Aneks zlokalizowane jest tak, aby dost p do niego by  mo liwie 
najdogodniejszy i jednocze nie nie stanowi  przeszkody w ci gu technologicznym. 

 

Ekspedycja posi ków. 
 
Wyprodukowane wyroby trafia  b d  bezpo rednio na sal  konsumpcyjn  usytuowan  przy 
pomieszczeniu kuchni. System wydawania posi ków na 2 tury po 75 dzieci (3 oddzia y). 

 

Mycie naczy  sto owych. 
 
Brudne naczynia sto owe z jadalni podawane b d  do zmywalni, gdzie po usuni ciu resztek i 
sp ukaniu b d  myta i wyparzane ( minimalna temperatura wyparzania 85°C) w zmywarce. 
Po umyciu naczynia podawane b d  przez szaf  przelotow  do wydawalni. Tu naczynia b d  te  
przechowywane. 

 

Usuwanie odpadków konsumenckich. 
 
Najwi ksza ilo  odpadków kuchennych usuwana jest w postaci resztek pokonsumpcyjnych w zmywali 
naczy  sto owych a tak e wytwarzana podczas obróbki wst pnej ziemniaków i warzyw. Odpadki te 
umieszczane w zamkni tych pojemnikach nale y wynosi  do wydzielonego miejsca gromadzenia 
odpadów sta ych wskazanego w projekcie zagospodarowania terenu. 
Czas wynoszenia odpadków nie mo e kolidowa  z czasem dostaw towarów. 
Odbiór odpadków do utylizacji lub wywóz na wysypisko nie jest obiekty niniejszym opracowaniem. 
Gospodarka odpadami winna by  podporz dkowana wymaganiom obowi zuj cej ustawy o odpadach i 
rozporz dze  wykonawczych. 
 

Utrzymanie czysto ci. 
 

Dla zachowania nienagannego stanu higienicznego pomieszcze  i stanowisk pracy konieczne jest 
mycie i dezynfekcja urz dze  i drobnego sprz tu kuchennego, mebli gastronomicznych, jak równie  
pod óg i cian pomieszcze . Za te czynno ci powinien by  odpowiedzialny wyznaczony pracownik, a 
czynno ci mycia i dezynfekcji musz  by  przeprowadzone zgodnie z przyj tymi procedurami 
zawartymi w instrukcjach. Instrukcje te musz  by  opracowane dla ka dego rodzaju powierzchni i 
materia u i musz  okre la : 
- poszczególne fazy mycia i dezynfekcji oraz cz stotliwo  tych zabiegów, 
- rodzaj rodków myj cych oraz dezynfekuj cych; ich st enia, temperatury i czas dzia ania na 
powierzchni , 
- sposób suszenia umytych powierzchni, 
- sposób mycia, dezynfekcji i przechowywania sprz tu i urz dze  u ywanych do mycia i dezynfekcji. 
Do przechowywania rodków czysto ci i sprz tu porz dkowego przewidziano pomieszczenie 
porz dkowe wyposa one w rega  na sprz t porz dkowy i rodki czysto ci. 
Dodatkowo w sk adziku zainstalowano zlew 1-komorowy. 
 

Pomieszczenie socjalne. 
 

 Dla potrzeb socjalnych pracowników przewidziano pomieszczenie szatni wyposa one w szafki 
na odzie  zewn trzn  osobist  i na fartuchy robocze, szafk  kuchenn  ze zlewozmywakiem i wisz c  
oraz stolik niadaniowy z krzes ami. W ze  sanitarny z WC i natryskiem dost pne s  poprzez 
przedsionek z umywalk . 
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Ustalenia technologiczne 
 

Czas pracy kuchni. 
 

Przewiduje si  system pracy jednozmianowej w godz. 7-15. 

 

Pracownicy. 
W kuchni j zatrudnione b d : kucharza, pomoce kuchenne oraz intendentka ! razem 5 osób. 
Ilo  osób podano w przybli aniu dla zobrazowania liczby zatrudnienia w kuchni. 
Pracownicy powinni posiada  : 
- aktualne orzeczenia lekarskie do celów sanitarno-epidemiologicznych okre lone w przepisach o 
chorobach zaka nych i zaka eniach ! dla osób bior cych udzia  w procesie produkcji lub w obrocie 
ywno ci  , 

- kwalifikacje w zakresie przestrzegania zasad higieny odpowiednie do wykonywanej pracy oraz 
sposobu post powania na stanowiskach pracy, dopuszczaj ce do pracy przy produkcji i dystrybucji 
ywno ci, 

- zosta  wyposa eni w zapas odzie y roboczej odpowiedniej do stanowiska pracy. 
 

Wytyczne bran owe. 
 

Wytyczne budowlane. 
 

Obiekt powinien odpowiada  obowi zuj cym przepisom dotycz cym projektowania budynków 
u yteczno ci publicznej. Do wyko czenie wn trz nale y stosowa  materia y odpowiadaj ce 
obowi zuj cym normom i warunkom technicznym pod wzgl dem trwa o ci,  higieny, estetyk i wymog  
przeciwpo arowym. 
Wn trza powinny spe nia  nast puj ce dodatkowe wymagania: 
- ciany i sufity wszystkich pomieszcze  winny mie  g adk  powierzchni , 
- ciany nast puj cych pomieszcze  nale y wyko czy  materia ami atwo zmywalnymi,  
nienasi kliwymi i odpornymi na wilgo  do min. 2,1m: 
- naro niki cian i s upów powinny by  zabezpieczone przed obt ukiwaniem; 
- drzwi do oddzia ów produkcyjnych i magazynowych winny by  do do u zabezpieczone przed 
gryzoniami do wysoko ci 400mm 
- okna powinny by  otwierane do wewn trz a w pomieszczeniach produkcyjnych zabezpieczone siatk  
przed owadami, 
- posadzki w pomieszczeniach produkcyjnych powinny by  atwo zmywalne, nienasi kliwe,  odporna 
na cieranie, antystatyczne i przeciwpo lizgowe, 
- miejsca czenia cian z posadzk  winny by  wykonane z zaokr gleniem, tak by u atwi  zmywanie i 
czyszczenie ,i zapobiec gromadzeniu si  brudu i kurzu 
- w pomieszczeniach gdzie ciany s  wy o one materia ami ceramicznymi nale y wykona  cokoliki 
wysoko ci min. 10 cm z materia u jak na pod odze lub podobnego. 
- wszystkie pod ogi nale y wykona  ze spadkiem 0,5% w kierunku kratek ciekowych. 

 

Wytyczne dla wentylacji i CO. 
 

W okresie grzewczym w pomieszczeniach zaplecza kuchennego, tak jak z w ca ym obiekcie nale y 
zapewni  temperatury zgodnie z Rozporz dzeniem Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 r. w 
sprawie warunków technicznych jakim powinny odpowiada  budynki i ich usytuowanie (Dz. U. Nr 75, 
poz. 690, z pó n. zmianami). 
Temperatury obliczeniowe w pomieszczeniach przyj  zgodnie z norm  PN-82-B- 02402 
Ogrzewnictwo - Temperatury ogrzewanych pomieszcze  w budynkach. W pomieszczeniach 
sk adowania ziemniaków, warzyw i owoców temperatury winny wynosi  od 6 do 10°C. 
Wszystkie pomieszczenia powinny by  wentylowane mechanicznie. 
Wentylacja mechaniczna kuchni powinna by  oddzielna od wentylacji innych pomieszcze . Przy 
obliczaniu wentylacji tych pomieszcze  nale y uwzgl dni  zyski ciep a i wilgoci. Ilo  ciep a, któr  
nale y uwzgl dni  przy obliczaniu ilo ci wymian wynosi ok. 25% ogólnej mocy zainstalowanych 
urz dze  grzewczych. 
Kuchnia jako pomieszczenie z urz dzeniami grzewczymi gazowymi powinna mie  zapewnion  ci g  
wymian  powietrza wystarczaj c  do spalania gazu oraz zabezpieczenia przed przekroczeniem 
dopuszczalnych st e  zanieczyszcze  szkodliwych dla zdrowia. 
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Nad takimi urz dzeniami jak: patelnie, trzony kuchenne, taborety oraz piec konwekcyjno-parowy 
przewidziano okapy o konstrukcji zapewniaj cej jak najmniejsze osadzania si  kurzu i t uszczu. Okapy 
nale y pod czy  do mechanicznej instalacji wywiewnej. 
 

Wytyczne dla instalacji wod kan. 
 

Woda w obiekcie zu ywana b dzie do celów technologicznych, porz dkowych i sanitarnych. Woda 
powinna odpowiada  warunkom okre lonym w Rozporz dzeniu Ministra Zdrowia z dnia 29 marca 
2007 r. w sprawie jako ci wody przeznaczonej do spo ycia przez ludzi (Dz.U. 2007 nr 61 poz. 417) 
Wod  nale y doprowadzi  do punktów poboru wody zgodnie z cz ci  graficzn  projektu. W 
pomieszczeniach z kratkami ciekowymi nale y doprowadzi  wod  zimn  (krany czerpalne) do 
zmywania posadzek. Woda doprowadzona jest z istniej cej siec wodoci gowej. 

cieki odprowadzane s  do kanalizacji sanitarnej. 
Ciep a woda przygotowywana jest w wymienniku ciep ej wody po czonym z kot em gazowym i 
dostarczana jest z pomieszczenia kot owni. Instalacja ciep ej wody u ytkowej wyposa ona b dzie w 
zawór mieszaj cy, maj cy za zadanie utrzymanie sta ej temperatury wyp ywaj cej wody w granicach 
od 35 do 40°C. 
Kanalizacj  technologiczn  nale y oddzieli  od wewn trznej kanalizacji sanitarnej.  cieki 
technologiczne przed odprowadzeniem do sieci kanalizacji sanitarnej powinny przej  przez separator 
t uszczów. 
Po zako czonych robotach instalacyjnych przeprowadzi  nale y laboratoryjne badanie wody. 
 

Wytyczne dla instalacji elektrycznej. 
 

Zasadniczymi mediami energetycznymi wed ug ycze  Inwestora jest energia elektryczna i gaz. 
Wszystkie pomieszczenia dzia u produkcyjnego powinny mie  tak umieszczone punkty o wietleniowo 
! elektryczne (ogólne i miejscowe), eby miejsca pracy jak sto y,  zmywaki, urz dzenia kuchenne nie 
by y zaciemnione. 
Usytuowanie gniazd instalacji jedno i trójfazowej oraz doprowadzenie zasilania bezpo rednio do 
wszystkich urz dze  technologicznych wykona  zgodnie z wytycznymi okre lonymi w DTR 
(Dokumentacja techniczno-ruchowa) urz dze . Wszystkie odbiorniki energii elektrycznej powinny by  
zabezpieczone przed pora eniem pr dem. 
Dla urz dze  gastronomicznych nale y przewidzie  osobne centralnie zgrupowane wy czniki 
zasilania. 

czne wynikaj ce z technologii zapotrzebowanie mocy wynika: 150 kW Wspó czynnik 
jednoczesno ci poboru 0,65. 

 

Wytyczne dla instalacji gazowej. 
 

W kuchni cz  urz dze  grzewczych zasilana b dzie gazem 
Po czenie przyborów (trzony kuchenne 4 palnikowe, taborety) do nowoprojektowanej instalacji 
gazowej nale y wykona  zgodnie z DTR urz dze . Po zako czeniu po cze  nale y wykona  prób  
szczelno ci instalacji gazowej. 

 
 Zastrze enia projektowe. 
 

Urz dzenia wskazane w projekcie technologicznym kuchni, stanowi  jedynie przyk ad, dany 
Wykonawcom wy cznie w celu zapoznania si  ze stopniem z o ono ci przedmiotu opracowania, jak 
równie  w celu wskazania na przyk adzie jakich urz dze  uzyskano odpowiedne parametry, jednak e 
urz dzenia te nie stanowi  jedynych, jakie b d  zaakceptowane przez Inwestora i U ytkownika. 
Zaznaczy  nale y, i  parametry urz dze  przedstawionych w projekcie technologii kuchni traktowa  
nale y jako minimalne wymagane parametry. Tym samy Inwestora i U ytkownika akceptuje 
urz dzenia, które spe nia  b d  warto ci co najmniej podane w projekcie (równe lub wy sze) po 
uprzedniej konsultacji. 
 

Zestawienie wyposa enia gastronomicznego 
 
Zamieszczone modele nale y traktowa  jako informacj  o wymaganych parametrach technicznych 
oraz formie wyposa enia. Dopuszcza si  zastosowanie produktów innych producentów, spe niaj cych 
wymagania stawiane tego typu urz dzeniom. 
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L.p. 
Ilo

 
Nazwa 

Wymiary    

(d . x szer.x wys.) MODEL 

Strefa dostaw   

1.1 1 Waga z zakresem wa enia do 150 kg 360x580x765 
CAS DB-II PLUS 150 LCD 

360 

Szatnia personelu   

2.1 4 Szafka ubarniowa dwudzia owa 400x490x1845 SUM 

Stanowisko sprz tu porz dkowego   

3.1 1 Zlew 1- komorowy, porz dkowy, wykonanie ze stali AISI 304 500x500x500 DM-3232 

3.2 1 Pó ka wisz ca 2- poziomowa, wykonanie ze stali AISI 304 600x400x600 DM-3503 

3.3 1 Urz dzenie do czyszczenia na mokro i sucho     

Magazyn ziemniaków i warzyw   

4.1 1 Rega  magazynowy, 4-ry pó ki, wykonanie ze stali AISI 304 800x600x1800 DM-3319 

4.2 1 Rega  magazynowy, 4-ry pó ki, wykonanie ze stali AISI 304 700x600x1800 DM-3319 

4.3 1 Paleta magazynowa 800x600x150   

Przygotowalnia wst pna warzyw   

5.1 1 Umywalka ze stali nierdzewnej z maskownic , wykonanie ze stali AISI 304 400x400x200 DM-3253 

  1 Bateria umywalkowa     

5.2 1 Obieraczka do ziemniaków 470x460x1130 OZO.2.1/S 

5.3 1 Basen jezdny do p ukania, wykonanie ze stali AISI 304, wyposa ony w zawór spustowy 700x580x850 DM-3252 

5.4 1 Stó  z basenem g boko ci 400mm, wykonanie ze stali AISI 304, rant tylny i lewy 1000x600x850 DM-3235 

  1 bateria prysznicowa z wylewk      

5.6 1 
Stó  ze zlewem 1 komorowym i pó k , komora z prawej strony, wykonanie ze stali AISI 304, rant tylny i 
lewy 

1200x600x850 DM-3201 

  1 bateria     

Pomieszczenie mycia i dezynfekcji jaj   

6.1 1 Umywalka ze stali nierdzewnej z maskownic , wykonanie ze stali AISI 304 400x400x200 DM-3253 

  1 Bateria umywalkowa     
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6.3 1 Na wietlacz do dezynfekcji jaj, na 30 sztuk, trwa o  pojemników UV: 7500 h, czas trwania cyklu: 90 s 460x380x184 NB-2.30 

6.4 1 Stó  ze zlewem 1 komorowym i pó k , komora z prawej strony, wykonanie ze stali AISI 304 1500x700x850 DM-3201 

  1 bateria     

6.5 1 

Szafa ch odnicza, poj.  520L, standard 2/1 GN, nierdzewna - stal AISI 304, izolacja 90mm, czynnik 
R290, funkcja ECO, t oczone prowadnice, higieniczny dotykowy sterownik, agregat monoblok, uchylny 
panel przedni, odmra anie gor cymi gazami, zasilanie 230V, moc: 270 W, klasa klimatyczna 5, zakres 
T: -2/+10 ûC 

714x869x2065 DM -92131 

Pomieszczenie urz dze  ch odniczych   

7.1 1 Umywalka ze stali nierdzewnej z maskownic , wykonanie ze stali AISI 304 400x400x200 DM-3253 

  1 Bateria umywalkowa     

7.2 1 

Szafa ch odnicza, poj.  520L, standard 2/1 GN, nierdzewna - stal AISI 304, izolacja 90mm, czynnik 
R290, funkcja ECO, t oczone prowadnice, higieniczny dotykowy sterownik, agregat monoblok, uchylny 
panel przedni, odmra anie gor cymi gazami, zasilanie 230V, moc: 270 W, klasa klimatyczna 5, zakres 
T: -2/+10 ûC 

714x869x2065 DM -92131 

7.3 1 

Szafa ch odnicza, poj.  520L, standard 2/1 GN, nierdzewna - stal AISI 304, izolacja 90mm, czynnik 
R290, funkcja ECO, t oczone prowadnice, higieniczny dotykowy sterownik, agregat monoblok, uchylny 
panel przedni, odmra anie gor cymi gazami, zasilanie 230V, moc: 270 W, klasa klimatyczna 5, zakres 
T: -2/+10 ûC 

714x869x2065 DM -92131 

7.4 1 

Szafa mro nicza, poj.  520L, standard 2/1 GN, nierdzewna - stal AISI 304, izolacja 90mm, czynnik 
R290, funkcja ECO, t oczone prowadnice, higieniczny dotykowy sterownik, agregat monoblok, uchylny 
panel przedni, odmra anie gor cymi gazami, zasilanie 230V, moc: 270 W, klasa klimatyczna 5, zakres 
T: -2/+10 ûC 

714x869x2065 DM -92137 

7.5 1 

Szafa mro nicza, poj.  520L, standard 2/1 GN, nierdzewna - stal AISI 304, izolacja 90mm, czynnik 
R290, funkcja ECO, t oczone prowadnice, higieniczny dotykowy sterownik, agregat monoblok, uchylny 
panel przedni, odmra anie gor cymi gazami, zasilanie 230V, moc: 270 W, klasa klimatyczna 5, zakres 
T: -14/-22 ûC 

714x869x2065 DM -92137 

7.6 1 Stó  z pó k , wykonanie ze stali AISI 304, rant tylny i lewy 800x600x850 DM-3103 

Magazyn produktów suchych   

8.1 3 Rega  magazynowy, 4-ry pó ki, wykonanie ze stali AISI 304 1100x700x1800 DM-3319 

8.2 1 Rega  magazynowy, 4-ry pó ki, wykonanie ze stali AISI 304 800x700x1800 DM-3319 

Postój wózków   

9.1 2 Wózek kelnerski 2 pó kowy, wykonanie ze stali AISI 304, spawany 810x645x900 DM-3422 

9.2 4 Wózek bemarowy 2 komorowy z rozsuwanym blatem z podgrzewan  szafk , wykonanie ze stali AISI 960x740x960 DM-98242/2 
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304, spawany, zasilanie 230V, moc: 2750 W 

Stanowisko mycia wózków   

10.1 1 Myjka ci nieniowa 375x360x935   

10.2 1 Ruszt pod ogowy 800x300   

Zwrot naczy    

11.1 1 Umywalka ceramiczna     

  1 Bateria umywalkowa     

Zmywalnia naczy  sto owych   

12.1 1 
Stó  ze zlewem 1 komorowym za adowczy do zmywarki,  zmywarka z prawej strony sto u, komora z 
prawej strony, z miejscem na pojemnik z lewej strony, wykonanie ze stali AISI 304 

1200x700x850 DM-3247 

12.2 1 Bateria prysznicowa z wylewk      

12.3 1 

Zmywarka kapturowa do mycia naczy  i szk a, Wydajno  teoretyczna: do 50 koszy /h 
Zu ycie wody: 2,9 l/cykl 
Wysoko  wej cia do komory mycia: 440 mm 
Przy cze elektryczne: 400V 
Ca kowita warto  mocy: 6,6 kW 
Wielko  kosza: 500 x 500 mm 
Wyposa enie: 
- 1 kosz uniwersalny 
- system sit filtruj cych 
- pompa podnosz ca ci nienie p ukania 
- pompa spustowa 
- dozownik p ynu myj cego 
- dozownik p ynu nab yszczaj cego 
- elektroniczne programy testowe dla serwisu 

635x635x1480 612-12A 

* 1 Zmi kczacz wody, pe ny automat czasowo-objeto ciowy   SOFTENER VE 

12.4 1 Stó  wy adowczy ze zmywarki, wykonanie ze stali AISI 304 1000x700x850 DM-3248 

12.5 1 Okap kondensacyjny nad zmywark , wykonanie ze stali AISI 304 1000x1000x400 DM-3316 

12.6 2 
Szafa przelotowa na naczynia czyste, drzwi suwane, uchwyty wykonane z poszycia, dwudzielna, 
wykonanie ze stali AISI 304 

1000x600x2000 
DM-3309 

12.7 1 Pojemnik na odpadki poj. 50l mobilny, wykonanie ze stali AISI 304 Ø380/H-605 DM-3415 
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Kuchnia g ówna   

13.1 1 Umywalka ze stali nierdzewnej z maskownic , wykonanie ze stali AISI 304 400x400x200 DM-3253 

* 1 Bateria umywalkowa     

13.2 1 
Stó  ze zlewem 1 komorowym i pó k ,  komora z prawej strony, wykonanie ze stali AISI 304, rant tylny 
bez 60cm od lewej strony 

1900x600x850 
DM-3201 

* 1 bateria     

13.3 1 Stó  z pó k , wykonanie ze stali AISI 304 1270x600x850 DM-3103 

13.4 1 Stó  szkieletowy, wykonanie ze stali AISI 304, rant tylny i prawy 600x600x850 DM-3100 

13.5 1 Pojemnik na odpadki poj. 50l mobilny, wykonanie ze stali AISI 304 Ø380/H-605 DM-3415 

13.6 1 Stó  z basenem g boko ci 400mm do mycia sprz tu kuchennego, wykonanie ze stali AISI 304 1000x600x850 DM-3235 

13.7 1 Bateria prysznicowa z wylewk      

13.8 1 Rega  ociekowy na naczynia kuchenne, 4-ry pó ki perforowane, wykonanie ze stali AISI 304 1100x600x1800 DM-3319 

13.9 1 Stó  ze zlewem 1 komorowym komora z prawej strony, wykonanie ze stali AISI 304 2500x600x850 DM-3201 

* 1 bateria     

13.1
0 

1 Stó  z pó k , wykonanie ze stali AISI 304 1000x600x850 
DM-3103 

13.1
1 

1 Maszyna do mielenia mi sa, zasilanie 230V, moc: 750 W 
370x220x440 282199 

13.1
2 

1 Stó  z pó k , wykonanie ze stali AISI 304 , wykoinanie centralne, rant boczny 1600x1200x850 
DM-3103 

13.1
3 

1 Mikser planetarny do ciasta, dwie pr dko ci: 189/362 obr./min, zasilanie 230V, moc:370 W 420x380x750 
783100 

13.1
4 

1 Stó  ze zlewem 1 komorowym komora z lewejj strony, wykonanie ze stali AISI 304, rant tylny i prawy 1800x600x850 
DM-3201 

* 1 bateria     

13.1
5 

1 Stó  ze zlewem 1 komorowym komora z lewejj strony, wykonanie ze stali AISI 304, rant tylny i prawy 1700x600x850 
DM-3201 

* 1 bateria     

13.1
6 

1 Stó  z pó k , wykonanie ze stali AISI 304 2400x600x850 
DM-3104 

13.1
7 

1 Stó  ze zlewem 1 komorowym komora z lewejj strony, wykonanie ze stali AISI 304,  1600x600x850 
DM-3201 
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* 1 bateria     

13.1
8 

1 Szatkownica do warzyw z kompletem 6-ciu tarcz, zasilanie 230V, moc: 550 W 300x350x555 
713500/714198 

13.1
9 

1 Waga sto owa do 10 kg/ elektroniczna / wymiar szalki 230x190 mm 260x287x137 
CAS SW-1 PLUS CR10 

RS 

13.2
0 

1 
Piec konwekcyjnoparowy z sond  termiczn , sterowanie manualne, automatyczny system mycia, 
elektryczny 

847x771x1042 
CombiMaster® Plus 101 

13.2
1 

1 Zmi kczacz wody, pe ny automat czasowo-objeto ciowy   
SOFTENER VE 

13.2
2 

1 Podstawa pod piec konwekcyjno parowy z prowadnicami na poj. GN 845x725x700 
DM-3154 RA 

13.2
3 

1 
Okap nad piec konwekcyjnoparowy, filtry w technologii MICRO DROP o skuteczno ci >98% dla 
cz steczek >5um, bez o wietlenia 

1000x1300x550 
DM-S 3606 

13.2
4 

1 Lada sa atkowa, 2x1/1GN+2x1/4GN + 2-ie komory za drzwiamni po 85 L, zakres T: 0-10ûC 1030x700x850 
DM-94060-C 

* 1 Nadstawaka z szyb  gi t  i pó k  nierdzewn , z o wietleniem 1030x480x480 DM-94580 O 

13.2
4a 

1 Stanowisko szkieletowe neutralne / wydawcze 700x700x850 
DM-94970-O 

13.2
5 

2 

Trzon kuchenny 4 palnikowy gazowy, na podstawie szafkowej otwartej, moc palników: 2x4,5kW+ 
2x7,5kW=24,0kW, energooszcz dne palniki (p omie  oszcz dno ciowy 25% maksymalnego zu ycia 
gazu), palniki 7,5 kW ! palnik dwukoronowy, mo liwo  czenia "na w os" z s siednimi elementami 
linii 700 

800x700x900 700.KG-4/S 

13.2
6 

2 
Stanowisko robocze, na podstawie szafkowej otwartej, mo liwo  czenia "na w os" z s siednimi 
elementami linii 700 

400x700x900 
700.SR-400/S 

13.2
7 

2 
Patelnia elektryczna uchylna, zasilanie 400V, moc: 9kW, przechy  za pomoc  przek adni r cznej, 
wyposa ona we wbudowan  wylewk  do nape niania wanny, pojemno  50 L, powierzchnia 0,3 m2  , 
mo liwo  czenia "na w os" z s siednimi elementami linii 700 

800x700x900 
700.PE-03 

13.2
9 

2 Taboret gazowy, moc 9 kW 600x600x458 
  

13.3
0 

1 
Okap centralny wyci gowy, filtry w technologii MICRO DROP o skuteczno ci >98% dla cz steczek 
>5um, o wietlenie wbudowane higieniczne 

3300x2000x550 
DM-S 3607 

13.3
1 

1 Odwodnienie liniowe 2600x300 
  

13.3
2 

1 Odwodnienie liniowe 1800x300 
  

13.3
3 

1 Odwodnienie liniowe 800x600 
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III.  INFORMACJA DOTYCZ CA BEZPIECZE STWA I OCHRONY ZDROWIA 
 
Informacja BIOZ znajduje si  w projekcie budowlanym 

 
IV. UPRAWNIENIA BUDOWLANE I ZA WIADCZENIA O WPISIE NA LIST  

CZ ONKÓW W A CIWEJ IZBY SAMORZ DU ZAWODOWEGO ORAZ 
PO WIADCZENIA ODPOWIEDNIEGO PRZYGOTOWANIA ZAWODOWEGO: 

 

Za realizacj  zadania zwi zanego z wykonaniem projektu wykonawczego przedszkola gminnego w 

Mielniku odpowiedzialny jest w zakresie bran y architektonicznej zespó  projektantów w sk ad, którego 

wchodz  nast puj ce osoby. 

Funkcja Imi  i Nazwisko 

Autor opracowania mgr in . Tomasz Jonasz 

Cz onek zespo u projektowego mgr in . Piotr Domanowski 

Kopie uprawnie  i za wiadcze  z izby znajduj  si  w projekcie budowlanym  

 

V. O WIADZCZENIE O SPORZ DZENIU PROJEKTU BUDOWLANEGO 
ZGODNIE Z OBOWI ZUJ CYMI PRZEPISAMI ORAZ ZASADAMI WIEDZY 
TECHNICZNEJ 

O wiadczenie znajduje si  w projekcie budowlanym 
 
VI. ZA CZNIKI 

 


























